
3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 26  AU  30 OCTOBRE  2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

CELERI REMOULADE 
***  

BLANQUETTE  
DE PORC IGP F-COMTE 

FILET 
 DE POISSON 

***  
POELEE RUSTIQUE  

***  
COMTE  AOP 

***  
FRUIT 

DE SAISON 

SALADE VERTE  
***  

NUGGETS  DE 
FILET DE POULET  

NUGGETS 
 DE BLE 

***  
POTATOES 

***  
FROMAGE BLANC  

AUX FRUITS  
***  

COMPOTE 

SALADE  
DE RIZ 

***  
FALAFELS  

SAUCE YAOURT  
AUX HERBES 

***  
CAROTTES 
 BRAISEES 

***  
CHEVRE  

***  
FRUIT  

DE SAISON 

BETTERAVES ROUGES  
ET MAIS  

***  
JAMBON 

 A L’ECHALOTTE  
CHIPO VEGGIE  

***  
COQUILLETTES BIO 

DE ME COQUILLETTES 
***  

VACHE QUI RIT  
***  

FRUIT 
DE SAISON 

COLESLAW AU  
FROMAGE BLANC  

***  
FILET DE POISSON  
SAUCE AU CITRON 

***  
PETITS POIS  

***  
YAOURT 
 NATURE  

***  
COOKIES  
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 02 AU 06 NOVEMBRE  2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

SALADE DE LENTILLES BIO  
DE ME COQUILLETTES  

***  
ESCALOPE 

 VIENNOISE  
FILET DE 

 COLIN PANE 
***  

HARICOTS BEURRE  
***  

CAMEMBERT 
***  

FRUIT  
DE SAISON 

MENU HALLOWEEN   

 
ŒUF  

DE LA SORCIERE 
***  

PARMENTIER  
DE BŒUF POTIRON  

ET BUTTERNUT  
PARMENTIER VEGGIE 

***  
CANCOILLOTTE IGP 

***  
MARBRE  

D’HALLOWEEN  

POTAGE  
DE SAISON  

***  
DES DE COLIN MSC  

A L’OSEILLE  
RIZ BIO  

***  
YAOURT AROME  

***  
FRUIT 

DE SAISON 

SALADE DE CHOUX  
ROUGES A LA MIMOLETTE  

***  
SAUCISSE DE 

 MONTBELIARD IGP 
SAUCISSE VEGGIE 

***  
EPINARDS 

 BECHAMEL  
***  

CHANTENEIGE BIO  
***  

COMPOTE 

CAROTTES 
 RAPEES  

***  
OMELETTE 

 AU FROMAGE 
***  

CHOUX FLEURS  
***  

CREME DESSERT  
VANILLE 

***  
CAKE AU CITRON 
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 09 AU 13 NOVEMBRE 2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

TABOULE 
(SEMOULE BIO) 

***  
FILET DE COLIN  
MSC MEUNIERE 

***  
RATATOUILLE 

***  
P SUISSE NATURE 

***  
FRUIT  

DE SAISON 

CONCOMBRES  
AU FROMAGE BLANC 

***  
SAUTE DE PORC IGP F-C  

AUX OLIVES  
OMELETTE 

***  
PATES BIO  

DE MME COQUILLETTE 
***  

CANTAL AOP  
***  

SALADE 
 DE FRUITS 

FERIE 

FEUILLETE  
AU FROMAGE  

***  
QUENELLE NATURE  

AU BASILIC  
***  

PUREE  
DE CAROTTES  

***  
CHEVRE  

***  
FRUIT  

DE SAISON 

MACEDOINE  
DE LEGUMES  

***  
FILET DE POULET  

AU CURRY  
ORIGINE France  
GALETTE VEGGIE  

***  
SEMOULE BIO  

***  
CROC LAIT BIO  

***  
BEIGNET FOURRE 

AU CHOCOLAT 
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 16 AU  20 NOVEMBRE 2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

POTAGE  
DE LEGUMES 

***  
FILET DE COLIN MSC 
 CREME MARINIERE 

***  
RIZ BIO 

***  
YAOURT NATURE BIO 

***  
FRUIT  

DE SAISON 

SALADE VERTE 
AUX POIS CHICHES BIO 

***  
SPAGHETTIS BIO  

BOLOGNAISE VEGGIE 
***  

GOUDA 
***  

FRUIT DE  
SAISON 

CHOUX BLANC 
AUX POMMES 

***  
ROTI DE PORC IGP F-C 

AU JUS 
FALAFELS 

***  
LENTILLES BIO DE  

MME COQUILLETTE 
***  

FROMAGE  
BLANC  

***  
COMPOTE  

HVE 

TERRINE  
DE LA MAISON CHAPUIS 

TERRINE DE POISSON 
***  

FILET DE DINDE  
A LA MOUTARDE 
ORIGINE France 

EMINCES VEGGIE  
A LA MOUTARDE 

***  
HARICOTS VERTS 

***  
VACHE QUI RIT 

***  
FRUIT  

DE SAISON 

CELERI REMOULADE 
***  

BOULETTES DE BŒUF BIO 
A LA TOMATE 

ORIGINE France  
ACCRAS DE MORUE 

***  
CAROTTES  

AU CERFEUIL 
***  

FLAN VANILLE 
MAISON 

***  
MADELEINE BIO 
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 23 AU 27 NOVEMBRE 2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

SALADE DE PERLES BIO 
AUX LEGUMES 

***  
PALERON DE BŒUF  

COMTOIS 
GALETTE VEGGIE 

***  
POTEE  

DE LEGUMES  
***  

CANCOILLOTTE IGP 
***  

FRUIT  
DE SAISON 

BETTERAVES 
 ROUGES 

***  
SAUTE DE POULET  

CREME FORESTIERE 
ORIGINE France 

FILET  
DE POISSON 

***  
PUREE 

 DE POMMES DE TERRE 
***  

P SUISSE AUX FRUITS  
***  

FRUIT  
DE SAISON 

 

VELOUTE  
AUX LEGUMES D’AUTOMNE  

***  
CROQUE  

 RACLETTE  
***  

PETITS POIS  
EN PERSILLADE  

***  
KIRI BIO  

***  
FRUIT  

DE SAISON 

SALADE VERTE  
***  

CHOUCROUTE  
GARNIE  

(MONTBELIARDE  IGP / KNACK 
COMTOIS /CHOU/P VAPEUR ) 

CHOUCROUTE  
DE LA MER 

***  
CAMEMBERT  

***  
COMPOTE 

CHOUX ROUGE  
REMOULADE  

***  
FILET DE POISSON  

PANE MSC 
*** 

EPINARDS 
 BECHAMEL 

*** 
DEMI SEL 

***  
TARTE AUX POMMES 

MAISON 
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU  30 NOVEMBRE AU  04 DECEMBRE  2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 
SALADE DE RIZ BIO  

NICOISE 
***  

ESCALOPE DE DINDE  
AU COMTE AOP  
ORIGINE France  

FALAFELS 
***  

CAROTTES 
 VICHY  

***  
FROMAGE BLANC  

AUX FRUITS  
***  

FRUIT 
DE SAISON 

ŒUF DUR  
MAYONNAISE MAISON 

***  
HACHIS PARMENTIER  

BŒUF ORIGINE France  
HACHIS VEGGIE 

***  
COMTE   AOP  

***  
FRUIT  

DE SAISON 

MACEDOINE DE  LEGUMES  
 AU FROMAGE  BLANC 

***  
FILET DE POISSON MSC 

SAUCE AGRUMES 
***  

PATES BIO  DE  
MME COQUILLETTE  

***  
PETIT MOULE 

***  
POMME  CUITE  
AU CARAMEL 

CREME DE  
CHOUX FLEURS 

***  
SAUTE DE PORC IGP F-C  

AU CARAMEL  
OMELETTE 

***  
POELEE RUSTIQUE  

***  
MONT CADI  

***  
CAKE AUX  

PEPITES DE CHOCOLAT  
MAISON 

CONCOMBRES  
A L’ANETH  

***  
TARTE AUX 3 FROMAGES 

MAISON  
(EMMENTAL /COMTE AOP 

/MOZZA) 
*** 

PETIT SUISSE NATURE 
***  

FRUIT 
DE SAISON 
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