
3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 26 AU 29 MAI 2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

FERIE 

BETTERAVES ROUGES 
EN SALADE 

***  
CORDON BLEU 

DE DINDE 
NUGGETS DE BLE 

***  
POMMES  

PERSILLEES 
***  

MADAME LOIK 
***  

COMPOTE 
 

ACCRAS  
DE MORUE 

*** 
JAMBON FUME DU HAUT 

DOUBS 
A L’ECHALOTTE 

OMELETTE 
*** 

POELEE DE LEGUMES 
ET POMMES DE TERRE 

***  
COMTE AOP 

***  
FRUIT 

 DE SAISON 
 

ŒUF DUR 
MAYONNAISE 

***  
PATES FARCIES  

AUX FROMAGES 
***  

RATATOUILLE 
*** 

YAOURT AROME 
***  

FRUIT 
 DE SAISON 

 

SALADE DE  CAROTTES 
 RAPEES 

***  
FILET DE COLIN MSC 

A L’OSEILLE 
***  

CHOUX FLEURS 
*** 

CHEVRE 
***  

CREPE  
AU NUTELLA 
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 01 AU 05 JUIN 2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 
 

MACEDOINE  
DE LEGUMES 

***  
ESCALOPE DE DINDE 

A LA CREME 
ORIGINE FRANCE 
FILET DE POISSON 

***  
RIZ BIO 

***  
PETIT SUISSE 

NATURE 
***  

FRUIT  
DE SAISON 

SALADE DE BLE 
FACON TABOULE 

***  
QUENELLE NATURE  

AU BASILIC 
***  

EPINARDS  
BECHAMEL 

***  
BRIE 
***  

FRUIT 
DE SAISON 

PASTEQUE 
***  

BŒUF BOURGUIGNON 
COMTOIS 
BOULETTE 

 VEGGIE 
***  

CAROTTES VICHY 
***  

FROMAGE BLANC 
AUX FRUITS 

***  
COMPOTE 

 
 

TARTE AU  
FROMAGE 

***  
FILET DE POISSON MSC 

MEUNIERE 
***  

GRATIN  
DE COURGETTES A  

LA TOMATE 
  

***  
VACHE QUI RIT 

***  
FRUIT  

DE SAISON 
 

CONCOMBRES 
AU FROMAGE BLANC 

***  
CHIPOLATAS GRILLEES 

MAISON CHAPUIS 
CHIPOLATAS VEGGIE 

***  
LENTILLES BIO 

DE HAUTE SAONE 
***  

CANCOILLOTTE IGP 
***  

CREME DESSERT 
CARAMEL 
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 08 AU 12 JUIN 2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

 
RADIS 

BEURRE BIO 
***  

TOMATE  
FARCIE  

TOMATE FARCIE 
VEGGIE 

***  
COQUILLETTES BIO  
DE HAUTE SAONE 

***  
MAMIROLLE 

***  
COMPOTE 

CELERI  
REMOULADE 

***  
POULET BASQUAISE 

ORIGINE France 
GALETTE VEGGIE 

***  
POMMES ROSTIS 

***  
YAOURT 
NATURE 

***  
FRUIT 

DE SAISON 

SALADE  
DE POIS CHICHES 

***  
NUGGETS DE BLE 

***  
HARICOTS VERTS 

A LA TOMATE 
***  

MIMOLETTE 
***  

FRUIT 
DE SAISON 

 
 

SALADE  
DE TOMATES 

***  
ROTI DE PORC  

 IGP FC 
AU JUS 

***  
PUREE DE  

PATATES DOUCES 
  

***  
COMTE AOP  

***  
FRUIT  

DE SAISON 
 

CHOUX BLANC 
EN SALADE 

***  
FILET DE POISSON MSC 

AU PESTO 
***  

PETITS POIS  
CAROTTES 

***  
PETIT SUISSE  
AUX FRUITS 

***  
CAKE 

 AU CHOCOLAT 
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3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 15 AU 19 JUIN 2026 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

 
SALADE VERTE  

***  
TENDERS DE POULET 

SAUCE BARBECUE 
AIGUILLETTE DE  
POISSON PANE 

***  
POTATOES 

***  
CHEDDAR 

***  
COOKIES 

PATE  
DE CAMPAGNE 

ET CONDIMENTS 
TERRINE  

DE POISSON 
***  

BOULETTES DE BŒUF  
AUX EPICES 

ORIGINE France 
FALAFELS 

***  
SEMOULE BIO 
AUX LEGUMES 

***  
CANCOILOTTE IGP 

***  
FRUIT 

DE SAISON 

BETTERAVES ROUGES 
EN SALADE 

***  
FILET DE COLIN MSC 

AU CITRON 
***  

RIZ BIO 
***  

FROMAGE BLANC 
AU MIEL ET CARAMEL 

***  
FRUIT 

DE SAISON 
 
 

PASTEQUE 
***  

SAUTE DE PORC IGP FC 
A LA MOUTARDE 

ŒUF DUR 
***  

TRIO 
 DE LEGUMES 

  
***  

PETIT MOULE 
***  

COMPOTE 
 

CAROTTES RAPEES  
EN SALADE 

***  
PIZZA  VEGETARIENNE 

(P DE T  POIVRONS FROMAGE 
CHAMPIGNONS) 

***  
DEMI SEL 

***  
FRUIT  

DE SAISON 
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