MENU MIXES ET HACHES

Bon

. - »
-~ SEMAINE DU 26 au 29 mai 2026 etith
TISSERAND } :
RESTAURATION /
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
COLIN DINDE JAMBON VEAU
MSC BIO BIO BIO
% %k %k * % % %k %k % * % %k
PANAIS BIO P DE T BIO BROCOLIS PAE‘;TISTES POUCES ARTICHAUTS P DE T BIO P POIS P DE T BIO
* %k % * %k % * %k % * %k %
COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE
(3 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
COLIN MSC DINDE BIO COLIN MSC VEAU BIO

* % %

POTIMARRON BIO LENTILLES
CORAIL BIO

% %k k

LAITAGE

% %k k

COMPOTE

* % %k

RATATOUILLE RIZ BIO
* k%

COMPOTE

* k%

LAITAGE

* % %

PATATES DOUCES BIO QUINOA
BIO

% %k k

LAITAGE

% %k k

COMPOTE

* % %

PETITS POIS BIO EPINARDS BIO
ORGE

* k%

COMPOTE

* %k

LAITAGE
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Bon

SEMAINE DU 01 AU 05 JUIN 2026 “’PPM

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
POULET BCEUF COLIN DINDE JAMBON
BIO BIO MSC BIO BIO
* %k k %k Kk %k %k %k %k Kk %k Kk
BETTERAVES P DE T BIO CAROTTES P DE T BIO HARICOTS VERTS PATATES DOUCES AUBERGINES P DE T BIO EPINARDS P DE T BIO
* %k k %k Kk %k %k k %k %k sk %k %k k
COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE
(4 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
POULET BIO BCEUF BIO COLIN MSC DINDE BIO COLIN MSC

% %k k

CHOUX FLEURS BIO BOULGOUR
BIO

* % %

LAITAGE

* % %

COMPOTE

* k%

BUTTERNUTS BIO P DE T BIO
* % %k

COMPOTE

* % %k

LAITAGE

% %k k

EPEAUTRE CAROTTES BIO
PATATES DOUCES BIO

* % %

LAITAGE

* % %

COMPOTE

* %%k

POTIMARRON BIO LENTILLES
CORAIL BIO

* % %

COMPOTE

* % %

LAITAGE

k%%

RATATOUILLE RIZ BIO
* %k

LAITAGE

* %k

COMPOTE
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TISSERAND

RESTAURATION /

MENU MIXES ET HACHES

Ben
SEMAINE DU 08 AU 12 JUIN 2026 “’PPM

LUNDI MARDI MERCRIH JEUDI VENDREDI
VEAU POULET BCEUF COLIN DINDE
BIO BIO BIO MSC BIO

% %k %k

BUTTERNUT P DE T BIO

k%%

PANAIS P DE T BIO

% %k k

BROCOLIS PATATES DOUCES

* k%

ARTICHAUTS P DE T BIO

k%%

P POIS P DE T BIO

BIO
* %k %k * % %k % %k % * % %k * %k
LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE
(4 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
VEAU BIO POULET BIO BCEUF BIO COLIN MSC DINDE BIO

* % %

PATATES DOUCES QUINOA BIO
% %k k

COMPOTE

% %k k

LAITAGE

* % %k

P POIS EPINARDS BIO ORGE
k%%

LAITAGE

* k%

COMPOTE

* % %

POTIRON MILLET BIO
% %k k

COMPOTE

% %k k

LAITAGE

* % %

CHOUX FLEURS BOULGOUR BIO
* k%

LAITAGE

* %%k

COMPOTE

* %k

BUTTERNUTS P DE T BIO
k%%

COMPOTE

k%%

LAITAGE
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TISSERAND
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Bon

SEMAINE DU 15 AU 19 JUIN 2026 “’PPM

LUNDI MARDI MERCRIH JEUDI VENDREDI
JAMBON VEAU POULET BCEUF COLIN
BIO BIO BIO BIO MSC

% %k %k

BETTERAVES BIO P DE T BIO

k%%

CAROTTES BIO P DET BIO

% %k k

HARICOTS VERTS PATATES

* k%

AUBERGINES P DE T BIO

k%%

EPINARDS P DE T BIO

DOUCES BIO
* % % * % % * % % * % % * % %
COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE
(4 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
COLIN MSC VEAU BIO POULET BIO BCEUF BIO COLIN MSC

* % %

EPEAUTRE CAROTTES PATATES
DOUCES BIO

% %k k

LAITAGE

% %k k

COMPOTE

* % %k

POTIMARRON BIO LENTILLES
CORAIL BIO

k%%

COMPOTE

* k%

LAITAGE

* % %

RATATOUILLE RIZ BIO
% %k k

LAITAGE

% %k k

COMPOTE

* % %

PATATES DOUCES BIO QUINOA
BIO

* k%

COMPOTE

* %%k

LAITAGE

* %k

PETITS POIS EPINARDS ORGE
BIO

k%%

LAITAGE

k%%

COMPOTE
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