="

TISSERAND

RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 23 AU 27 FEVRIER 2026

Lundi

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
SALADE DE
POMME*S*EE TERRE RILLETTES DU MANS BETTERAVES CALADE VERTE
CORDON BLEU ET CONDIMENTS ROUGES

DE DINDE
NUGGETS
DE BLE
* %k %
CAROTTES
A LA CREME

% %k %k

YAOURT NATURE
* %k *x
FRUIT
DE SAISON

TERRINE DE POISSON
%k k k
SPAGHETTIS BIO
BOLOGNAISE
AUX CHAMPIGNONS
(BCEUF France)
BOLOGNAISE VEGGIE

k% k

EMMENTAL RAPE
% %k %
FRUIT
DE SAISON

k %k %k

SAUTE DE POULET
AUX OLIVES
ORIGINE France
OMELETTE

k% %k

HARICOTS VERTS
% 3k k
PETIT SUISSE
AUX FRUITS

% % %k

BISCUIT

% %k %k

FILET DE POISSON
PANE MSC
¥k %k
PUREE
DE P DE TERRE

% %k %k

BEIGNET
DE CARNAVAL

POTAGE
DE LEGUMES
k% k
FEUILLETE
AU FROMAGE
k% k
FROMAGE BLANC
AUX FRUITS ROUGES
% %k %
FRUIT
DE SAISON

B prRODUTS LABELLISES OU BIO M8 VEGETARIEN B saNs Porc /]

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr

Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 02 AU 06 MARS 2026

wp¥

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

NEMS AUX LEGUMES

* %k %

AU CARAMEL
BOULETTES VEGGIE

* %k %k

RIZ CANTONAIS

* %k %

MADAME LOIK
% %k %
COMPOTE
POMME / ANANAS

CAROTTES RAPEES
* %k %
FILET DE POISSON MSC
BEURRE BLANC

* %k %

POMMES VAPEURS

% %k %k

FLAN CARAMEL

* %k %

BISCUIT BIO

POTAGE
*ok ok
ESCALOPE DE DINDE
A LA CREME
GALETTE VEGGIE

% % %k

RATATOUILLE / SEMOULE BIO

% % %k

YAOURT AROMATISE

* %k *x

FRUIT DE SAISON

CEUF DUR MAYONNAISE
3k %k k
PATES FARCIES
AUX 5 FROMAGES
(COMTE RAPE)

% %k %k

HARICOTS VERTS

* %k %

FRUIT DE SAISON

CELRI REMOULADE
* %k *x
SAUCISSE
IGP
SAUCISSE VEGGIE

* %k *x

POTEE A LA PATATE DOUCE

* %k *x

% % %k

ECLAIR AU
CHOCOLAT

B prODUTS LABELLISES OU BIO M8 VEGETARIEN B8 saNS PORc /]

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 09 AU 13 MARS 2026

wp¥

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
SALADE COLESLAW POTAGE
*kx CREPE AU FROMAGE *kx
MACEDOINE DE LE ME EM LE BI
© o GUMES TABOULE (i** OULE BIO) Hokx BOULETTES DE BCGEUF
HAUT DE CUISSE DE P LET A LA TOMATE
FILET DE POISSON MSC QUENELLE NATURE v UISS ou o
) OMELETTE AU JUS FALAFELS
A ’ARMORICAINE AU BASILIC s s
*kk GRATINE A LEMMENTAL FILET DE POISSON
R17BIO s LENTILLES BIO Hokx PATES BIO
ook % CHOUX ELEURS A LA DI:S:INAISE POELEE I?kE:EGUMES o~
% %k %k
PETIT SUISSE FROMAGE BLANC AU MIEL CAMEMBERT LOTTE IGP

% %k %k

FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON

* %k *x

COMPOTE ET
MADELEINE BIO

* %k %

FRUIT DE SAISON

* %k *x

CREE DESSERT
VANILLE

B prRoODUTS LABELLISES OU BIO M8 VEGETARIEN B saNS PORc /]

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 16 AU 20 MARS 2026

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

CHOUX ROUGE AU
VINAIGRE DE FRAMBOISE

% %k %k

IGP FC SAUCE ECHALOTTE
FILET DE POISSON

* %k %

POTATOES

* %k %

comMT

% %k %k

COMPOTE

BETTERAVES ROUGES
% %k %
BLANQUETTE DE POULET
BANQUETTE VEGGIE

* %k %

PETITS POIS CAROTTES

* %k %

YAOURT NATURE

% %k %k

FRUIT DE SAISON

SALADE DE POIS CHICHE

* %k *x

OMELETTE

* %k *x

EPINARDS BECHAMEL

% % %k

GOUDA

%k %k *x

FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE
* %k %
TOMATE FARCIE
FALAFELS

* %k %

RIZ BIO

% %k %k

CHANTENEIGE
* %k %
CAKE CITRON
PAVOT

CONCOMBRES AU
FROMAGE BLANC
% %k k
FILET DE POISSON
MEUNIERE MSC

* %k *x

BROCOLIS PERSILLES
* %k *x
PETIT SUISSE
AUX FRUITS

% % %k

FRUIT DE SAISON

B prRoODUTS LABELLISES OU BIO M8 VEGETARIEN B saNS PORc /]

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr

Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 23 AU 27 MARS 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
BIO CAROTTES RAPEES
DEHAUTE SAONE ROSETTE ET CORNICHONS * %%
*ok ok POTAGE SALADE VERTE AU MAIS
TERRINE DE POISSON ROTI DE PORC SAUCE
AIGUILLETTES DE *okx , ET HARICOTS ROUGES
*xk MOUTARDE A L’ANCIENNE
POULET PANES HACHIS PARMENTIER PATE OMELETTE ***
NUGGETS DE BLE AU THON %k TARTE AU FROMAGE
*xk DE BUTTERNUT Hk (EMMENTAL ET COMTE AOP)
DUO DE CAROTTES HACHIS VEGGIE YAOURT AROMATISE DUO DE HARICOTS VERTS .

A LA CREME

* %k %

FROMAGE BANC

* %k %

FRUIT DE SAISON

* %k %

EMMENTAL RAPE

% %k %k

FRUIT DE SAISON

% % %k

FRUIT DE SAISON ET
SPECULOOS

ET HARICOTS BEURRES

* %k %

CROC LAIT BIO

% %k %k

BROWNIE

FROMAGE BLANC AUX FRUITS

* %k *x

COMPOTE HVE

B prRoODUTS LABELLISES OU BIO M8 VEGETARIEN B saNS PORc /]

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




