
SALADE DE LENTILLES BIO CAROTTES POTAGE ŒUF BETTERAVES 
DE HAUTE SAONE RAPEES DE LEGUMES MAYONNAISE ROUGES AU MAIS

*** *** *** *** ***
KNACK COMTOIS FILET DE POISSON MSC HAUT DE CUISSE DE POULET QUENELLE SAUCE AURORE ROTI DE PORC IGP
(maison chapuis) A L'OSEILLE SESAME ET MIEL GRATINEE AU  COMTE AOP F COMTE AU JUS

*** *** *** *** ***
YAOURT MIMOLETTE PETIT MOULE AIL ET FINES HERBES MORBIER CAMEMBERT

*** *** *** *** ***
CREPE COMPOTE FRUIT FRUIT TARTE 

AU NUTELLA HVE DE SAISON DE SAISON AU CITRON
TERRINE DE AVOCAT TARTE MENU CHINOIS SAUCISSON A 

POISSON AUX CREVETTES AU FROMAGE NEMS AUX LEGUMES  L'AIL FUME ET CONDIMENTS
*** *** *** *** ***

STEACK HACHE SAUTE DE CERF PALETTE POELEE DE NOUILLES  AU POULET CROUTE AUX 
SAUCE AU BLEU AUX CHAMPIGNONS A LA DIABLE  LEGUMES ET CACAHUETTES CHAMPIGNONS

*** *** *** *** ***
MUNSTER CANCOILLOTTE A L'AIL MONT CADI MADAME LOIK BLEU DE BRESSE

*** *** *** *** ***
YAOURT A LA GRECQUE CHOU POMME AU FOUR ANANAS DONUTS 

STRACCIATELLA CHOCOLAT CARAMEL BEURRE SALE AU SIROP AU CHOCOLAT

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 02  AU 06 FEVRIER  2026

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
POTEE DE LEGUMES

PUREE HARICOTS VERTS 

(CAROTTES /NAVETS /P DE T /POIREAUX) BIO BIO

BROCOLISRIZ

Mardi Mercredi

SEMOULE GNOCCHIS AUX

PERSILLES LEGUMES DU SOLEIL

*** RIZ

PERSILLES  BASMATIDE CELERI
LEGUME B

GRATIN

DAUPHINOIS



SALADE DE CHOUX BLANC TABOULE CELERI QUICHE POTAGE
AUX POMMES (SEMOULE BIO) REMOULADE LORRAINE DE LEGUMES

*** *** *** *** ***
FILET DE POISSON FAJITAS SIN CARNE SAUTE DE PORC IGP F-C FILET DE POULET HACHIS PARMENTIER (France)
MEUNIERE MSC SALADE VERTE A LA MOUTARDE A LA CREME (France) DE BUTTERNUT

*** *** *** *** ***
FROMAGE BLANC AU MIEL LOCAL CHEDDAR PETIT SUISSE FRAIDOU COMTE AOP

*** *** *** *** ***
FRUIT SALADE COMPOTE FRUIT CREME DESSERT

DE SAISON DE FRUITS HVE DE SAISON VANILLE
PATE EN CROUTE SALADE DE CHARCUTERIES SALADE VERTE CREVETTES
ET CONDIMENTS CROZETS  ET CONDIMENTS AUX NOIX MAYONNAISE

*** *** *** *** ***
RISOTTO AU POULET CAROTTES COTE DE PORC ESCALOPE VIENNOISE BLANQUETTE SAUCISSE 

ET CREME DE BUTTERNUT AU GRANA PADANO MAISON DE SAUMON DE MORTEAU
*** *** *** *** ***
BRIE FAISSELLE FOURME D'AMBERT ST PAULIN ST NECTAIRE
*** *** *** *** ***

BISCUIT TARTELETTE MOUSSE PARIS BREST SABLE BRETON
 AUX POMMES AU CHOCOLAT  MASCARPONE FRAMBOISE

A LA FRANCAISE AU FROMAGE ROUGES AU LARDET POMMES DE TERRE
LEGUME B

***

 

VICHY   

POLENTA ROTIE ETUVEE DE CHOUX

CAROTTES ***

Mardi Mercredi

COQUILLETTES ***
LEGUME A

POMMES 

PUREE DE POTIRON PETITS POIS

PERSILLEES  BIO DE HAUTE SAONE

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU  09 AU 13 FEVRIER  2026

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE DE HARICOTS MACEDOINE SALADE DE POTAGE CHOU ROUGE
BEURRE DE LEGUMES HARICOTS ROUGES DE LEGUMES AU LARD

*** *** *** *** ***
ESCALOPE DE DINDE (France) GRATIN DE PENNES AU NUGGETS BŒUF BOURGUIGNON FILET DE POISSON MSC

AU COMTE AOP JAMBON FUME DU HAUT DOUBS DE BLE (BŒUF COMTOIS) SAUCE CITRON
*** *** *** *** ***

CANCOILLOTTE IGP EPOISSES CHEVRE MAMIROLLE YAOURT AROME
*** *** *** *** ***

COMPOTE FRUIT FRUIT FRUIT BROWNIES
HVE DE SAISON DE SAISON DE SAISON  

JAMBON CRU PIZZA JAMBON PAMPLEMOUSSE RILLETTES SALADE D'ENDIVES
DU HAUT DOUBS CHAMPIGNONS MOZZA  DU MANS ET CONDIMENTS AU COMTE ET NOISETTES

*** *** *** *** ***
FILET DE COLIN FILET DE POULET SAUCISSE BRIOCHEE AIGUILLETTE DE SAUMON GALETTE DE SARAZIN

SAUCE ARMORICAINE A LA MOUTARDE SAUCE PORTO /ECHALOTTES PANE POULET/CHAMPIGNONS/FROMAGE
*** *** *** *** ***

EMMENTAL CHEVRE CENDRE TOMME GRISE TARTARE CHAOURCE
*** *** *** *** ***

TARTE AU TRIO DE TARTE AUX MADELEINE ECLAIR
FLAN DESSERTS MYRTILLES SAUCE CHOCOLAT  

GRENAILLES BIO ET CURRYPERSILLES
LEGUME B

BROCOLIS

 

DE PATATES DOUCES BECHAMEL

PATES CAROTTES A LA CREME

PUREE ***

Mardi Mercredi

CHOUX EPINARDS
LEGUME A

POELEE

FLAGEOLETS POMMES 

RUSTIQUE  FLEURS

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 16  AU 20 FEVRIER  2026

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE DE POMMES RILLETTES DU MANS BETTERAVES ROUGES SALADE POTAGE
DE TERRE  ET CONDIMENTS EN SALADE VERTE DE LEGUMES

*** *** *** *** ***
CORDON BLEU SPAGHETTIS BIO BOLOGNAISE SAUTE DE POULET FILET DE POISSON FEUILLETE 

DE DINDE (France)AUX CHAMPIGNONS AUX OLIVES (France) PANE MSC AU FROMAGE
*** *** *** *** ***

YAOURT NATURE MONT D'OR PETIT SUISSE FRUITS VACHE QUI RIT FROMAGE BLANC FRUITS ROUGES
*** *** *** *** ***

FRUIT FRUIT BISCUIT BEIGNET FRUIT
DE SAISON DE SAISON  DE CARNAVAL MAISON DE SAISON

TERRINE DE POISSON SAMOUSSAS DE SALADE ACCRAS DE SALADE DE
MAYONNAISE LEGUMES VERTE MORUE CERVELAS

*** *** *** *** ***
RIBS DE PORC DES DE COLIN PANES BURGER POULET SAUCISSE DE PENNES AU SAUMON

MARINES BARBECUE AUX CEREALES RACLETTE / POTATOES MONTBELIARD POIREAUX ET ANETH
*** *** *** *** ***

MORBIER PAVE D'AFFINOIS FAISSELLE BOURSIN LIVAROT
*** *** *** *** ***

CLAFOUTIS PAVLOVA POIRE CHOU SALADE DE FRUITS MOUSSE
 VANILLE CITRON FRAIS AU CHOCOLAT

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU  23 AU 27 FEVRIER 2026

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
CAROTTES 

PETITS ***

A LA CREME  VERTS

PUREE***

Mardi Mercredi

HARICOTS ***

DE POMMES DE TERRE  

ROSTIS DE ***

 LEGUMES  POIS
LEGUME B

POMMES

DAUPHINES


