TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition_

MENU MIXES ET HACHES

SEMAINE DU 02 AU 06 FEVRIER

Bon
apptlit/

LUNDI MARDI MERCRIH JEUDI VENDREDI
JAMBON BIO VEAU BIO POULET BIO BCEUF BIO COLIN MSC

% %k %k

BETTERAVES BIO P DE T BIO

k%%

CAROTTES PDT BIO

% %k k

HARICOTS VERTS PATATES

* k%

AUBERGINES PDT BIO

k%%

EPINARDS BIO P DE TERRE BIO

DOUCES BIO
* %k %k * % %k % %k % * % %k * %k
COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE
(4 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
COLIN MSC VEAU BIO POULET BIO BCEUF BIO COLIN MSC

* % %

PATATES DOUCES QUINOA BIO
% %k k

FROMAGE

% %k k

COMPOTE

* % %k

PETITS POIS EPINARDS BIO
ORGE

k%%

COMPOTE

* k%

LAITAGE

* % %

POTIRON MILLET BIO
% %k k

LAITAGE

% %k k

COMPOTE

* % %

CHOUX FLEURS BOULGOUR
BIO

* k%

COMPOTE

* %%k

LAITAGE

* %k

BUTTERNUT P DE TERRE BIO
k%%

FROMAGE

k%%

COMPOTE
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TISSERAND

RESTAURATION

MENU MIXES ET HACHES

Bon

SEMAINE DU 09 AU 13 FEVRIER 2026 “’PPM

LUNDI MARDI MERCRIH JEUDI VENDREDI
DINDE BIO JAMBON BIO VEAU BIO POULET BIO BCEUF BIO

% %k %k

COURGE BUTTERNUTP DET

k%%

PANAIS BIO P DE T BIO

% %k k

BROCOLIS PATATES DOUCES

* k%

ARTICHAUTS P DE T BIO

k%%

PETITS POIS P DET BIO

BIO BIO
* % % * % % * % % * % % * % %
LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE
(4 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
DINDE BIO COLIN MSC VEAU BIO POULET BIO BCEUF BIO

* % %

EPEAUTRE CAROTTES PATATES
DOUCES BIO

% %k k

COMPOTE

% %k k

LAITAGE

* % %k

POTIMARRON BIO LENTILLES
CORAIL BIO

k%%

FROMAGE

* k%

COMPOTE

* % %

RATATOUILLE BIO RIZ BIO
% %k k

COMPOTE

% %k k

LAITAGE

* % %

LEGUMES AUTOMNE BIO P DE
TBIO

* k%

LAITAGE

* %%k

COMPOTE

* %k

PATATES DOUCES BIO QUINOA
BIO

k%%

COMPOTE

k%%

LAITAGE
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TISSERAND

 RESTAURATION

MENU MIXES ET HACHES

Bon

SEMAINE DU 16 AU 20 FEVRIER 2026 “’PPM

LUNDI MARDI MERCRIH JEUDI VENDREDI
COLIN MSC DINDE BIO JAMBON BIO VEAU BIO POULET BIO

% %k %k

BETTERAVES P DE T BIO

k%%

CAROTTES P DET BIO

% %k k

HARICOTS VERTS PATATES

* k%

AUBERGINES P DE T BIO

k%%

EPINARDS P DE T BIO

DOUCES BIO
* % % * % % * % % * % % * % %
COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE
(4 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
COLIN MSC DINDE BIO COLIN MSC VEAU BIO POULET BIO

* % %

PETITS POIS EPINARDS ORGE
BIO

% %k k

FROMAGE

% %k k

COMPOTE

* % %k

POTIRON BIO MILLET BIO
k%%

COMPOTE

* k%

LAITAGE

* % %

CHOUX FLEURS BOULGOUR BIO
% %k k

LAITAGE

% %k k

COMPOTE

* % %

BUTTERNUTS P DE T BIO
* k%

COMPOTE

* %%k

LAITAGE

* %k

EPEAUTRE CAROTTES PATATES
DOUCES BIO

k%%

FROMAGE

k%%

COMPOTE
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MENU MIXES ET HACHES Bg,n

e SEMAINE DU 23 AU 27 FEVRIER 2026 “’PPM

RESTAURATION /

LUNDI MARDI MERCRIH JEUDI VENDREDI
BCEUF BIO COLIN MSC DINDE BIO JAMBON BIO VEAU BIO
* % % * % % * % % * % % * % %
COURGE BUTTERNUT P DE PANAIS BIO P DE T BIO BROCOLIS PATATES DOUCES ARTICHAUTS P DE T BIO PETITS POIS P DE T BIO
TERRE BIO
* % % * % % * % % * % % * % %
LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE
(4 COMPOSANTS)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
BCEUF BIO COLIN MSC DINDE BIO COLIN MSC VEAU BIO
* % % * % % * % % * % % * % %
POTIMARRON BIO LENTILLE LEGUMES AUTOMNEPDE T
© O © > RATATOUILLE RIZ BIO GUMES AUTO PATATES DOUCES QUINOA BIO| P POIS EPINARDS BIO ORGE
CORAILBIO BIO
* % % * % % * % % * %% * % %
COMPOTE LAITAGE COMPOTE FROMAGE COMPOTE
* % % * % % * % % * % % * % %
LAITAGE COMPOTE LAITAGE COMPOTE LAITAGE
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