
TABOULE TERRINE DE CAMPAGNE SALADE DE SALADE 
SEMOULE BIO ET CONDIMENTS HARICOTS VERTS VERTE

*** *** *** ***
SAUCISSE GRATIN DE GNOCCHIS POISSON PANE TARTELETTE AUX 

MONTBELIARDE IGP POULET ET POIREAUX MSC LEGUMES DU SOLEIL
*** *** *** ***

YAOURT AROME MIMOLETTE YAOURT NATURE CANCOILLOTTE IGP
*** *** *** ***

FRUIT DE FRUIT DE GATEAU BROWNIES
SAISON SAISON BASQUE  

SALADE DE SALADE AU MOUSSE DE CHARCUTERIES
CERVELAS COMTE FOIE ET CONDIMENTS

*** *** *** ***
ROTI DE DINDE BLANQUETTE DE CHIPOLATAS FILET DE POISSON

AU CIDRE POULET  GRILLEES A L'ARMORICAINE
*** *** *** ***

CHAOURCE BLEU CAMEMBERT P'TIT BASQUE
*** *** *** ***

TARTE CREME ILE YAOURT 
CITRON CARAMEL FLOTTANTE

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
               SEMAINE DU  29 DECEMBRE AU 02 JANVIER  2026

Jeudi

Menu A

Lundi

FERIE

LEGUME A
PUREE DE 

RIZ RATATOUILLE

CAROTTES  MME COQUILLETTE

***

Mardi Mercredi

PATES BIO DE ***

 

CHOUX

 FLEURS 
LEGUME B

POMMES 

PERSILLEES



SALADE DE PERLES SALADE DE CAROTTES ACCRAS DE ŒUF CELERI
A L'ANETH RAPEES POISSON MAYONNAISE REMOULADE

*** *** *** *** ***
BOULETTES DE FILET DE POISSON HAUT DE CUISSE DE NUGGETS DE ROTI DE 

BŒUF SAUCE CITRON POULET FACON TAJINE BLE PORC 
*** *** *** *** ***

FROMAGE BLANC AUX FRUITS GOUDA KIRI CANCOILLOTTE PAVE VAL DE SAONE
*** *** *** *** ***

FRUIT DE COMPOTE FRUIT DE GALETTE DES FRUIT DE
SAISON  SAISON ROIS SAISON

BETTERAVES ROUGES SALADE DE RILLETTES TORSADE SALADE DE FRUITS
FETA MUSEAU DU MANS CORNICHONS AUX DEUX FROMAGES DE MER
*** *** *** *** ***

AILE DE RAIE SAUTE DE PORC SAUTE DE SANGLIER SAUCISSE DE MONTBELIARD FILET DE POULET
AU CITRON ET CAPRES AU CARAMEL GRAND VENEUR IGP AU CURRY ET CITRON VERT

*** *** *** *** ***
BRIE MUNSTER BLEU CAMEMBERT MONT CADI
*** *** *** *** ***

ECLAIR NID LIEGEOIS YAOURT CREME DESSERT
CHOCOLAT D'ABEILLE AUX FRUITS A LA GRECQUE CARAMEL

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 05  AU  09 JANVIER 2026

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
COURGETTES

POELEE PUREE

PERSILLEES PILAF LEGUMES COUSCOUS

EPINARDSRIZ

Mardi Mercredi

POMMES DE TERRE ET CHOUX 

 FLEURS

POMMES RIZ

DE PANAIS GRENAILLES BASMATIASIATIQUE
LEGUME B

PATES

BIO



DUO DE CHOUX AU SALADE DE POTAGE FEUILLETE AU SALADE
FROMAGE POMMES DE TERRE DE LEGUMES FROMAGE VERTE

*** *** *** *** ***
FILET DE POISSON QUENELLE NATURE SAUTE DE PORC ESCALOPE DE DINDE A SPAGHETTIS BOLOGNAISE
SAUCE A L'OSEILLE BECHAMEL A LA MOUTARDE LA CREME ET CAROTTES

*** *** *** *** ***
MIMOLETTE CAMEMBERT PETIT SUISSE PETIT MOULE AIL ET FINES HERBES EMMENTAL GRATINE

*** *** *** *** ***
FRUIT FRUIT DE SALADE DE FRUIT DE MOUSSE AU

DE SAISON SAISON FRUITS SAISON CHOCOLAT
TARTELETTE JAMBON BLANC POIREAUX SALADE D'ENDIVES CROQUE MONSIEUR

AUX OIGNONS CORNICHONS MIMOSA AUX NOIX ET BLEU  
*** *** *** *** ***

ANDOUILLETTE COQUELET ROTI BLANQUETTE JAMBON FUME DU HAUT DOUBS BOUDIN NOIR
A LA MOUTARDE AU JUS  DE COLIN SAUCE ECHALOTTE AUX POMMES

*** *** *** *** ***
ST PAULIN TOMME GRISE MORBIER MAROILLES TOMME BLANCHE

*** *** *** *** ***
GAUFRE CHEESCAKE TARTE TROPEZIENNE TIRAMISU
NUTELLA COULIS PASSION AU CITRON   

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU  12 AU 16 JANVIER  2026

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
COQUILLETTES

POTATOES BLE PILAF

   

HARICOTSRATATOUILLE

Mardi Mercredi

LENTILLES ***

VERTS  

ROSTIS PUREE

AUX PETITS LEGUMES  DE POMMES DE TERRE 
LEGUME B

HARICOTS PLATS

PERSILLES



TABOULE COLESLAW SALADE POTAGE CELERI
  MEXICAINE  REMOULADE

*** *** *** *** ***
AIGUILLETTE DE FILET DE POISSON PATES SAUCE AU SAUTE DE BŒUF CHOUCROUTE

POULET A L'ARMORICAINE FROMAGE ET POIREAUX SAUCE TOMATE GARNIE
*** *** *** *** ***

MIMOLETTE YAOURT NATURE EMMENTAL RAPE MADAME LOIK FROMAGE BLANC
*** *** *** *** ***

FRUIT DE COMPOTE FRUIT DE FRUIT DE GATEAU AU
SAISON  SAISON SAISON CHOCOLAT

CREPE AUX SALADE DE SALADE QUICHE SAUCISSE A L'AIL
CHAMPIGNONS LENTILLES VERTE LORRAINE ET CONDIMENTS

*** *** *** *** ***
COTE DE PORC ECHINE BURGER POULET BEIGNETS DE CALAMARS FILET DE POISSON

GRILLEE  AU JUS FUMEE BACON BARBECUE/POTATOES SAUCE TARTARE PANE
*** *** *** *** ***

EMMENTAL MONT D'OR FAISSELLE BRILLAT SAVARIN MAMIROLLE
*** *** *** *** ***

GATEAU DE GALETTE DES ROIS ILE CREPE CHOU A LA
SEMOULE FRANGIPANE FLOTTANTE CONFITURE PISTACHE

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU  19 AU 23 JANVIER  2026

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
PETITS POIS

HARICOTS ***

CAROTTES PATATES  DOUCES  

ROSTISPUREE DE

Mardi Mercredi

*** ***

  

GRATIN DE COURGETTES GNOCCHIS

   POELESA LA TOMATE
LEGUME B

POMMES

DAUPHINES



SALADE DE RILLETTES POTAGE MACEDOINE DE SALADE
RIZ CORNICHONS DE LEGUMES LEGUMES VERTE
*** *** *** *** ***

SAUTE DE PORC BOULETTES DE PATES AU SAUTE DE FEUILLETE COMTE
AU CARAMEL VEAU SAUMON POULET AOP

*** *** *** *** ***
PETIT SUISSE EDAM YAOURT AROME VACHE QUI RIT FROMAGE BLANC

*** *** *** *** ***
FRUIT DE FRUIT DE FRUIT DE SAISON TARTE AUX SALADE DE
SAISON SAISON SPECULOS POMMES FRUITS

CAMEMBERT PAMPLEMEOUSSE MORTADELLE NEMS ŒUF DUR
PANE  CORNICHONS AU POULET MAYONNAISE
*** *** *** *** ***

QUENELLE DE TARTIFLETTE CUISSE DE CANETTE CHOU FARCI TAGLIATELLES
BROCHET SAUCE NANTUA 0 AUX CHAMPIGNONS SAUCE TOMATE CARBONARA

*** *** *** *** ***
COMTE CARRE FRAIS DUO DE FROMAGES BRIE MORBIER

*** *** *** *** ***
TARTELETTE POIRE CLAFOUTIS DUO YAOURT ECLAIR

CHOCOLAT  DE DESSSERTS AUX FRUITS  

DAUPHINOIS    
LEGUME B

PATES

BIO

LEGUMES  

SEMOULE ***

RIZ AUXPOELEE

Mardi Mercredi

*** EPINARDS
LEGUME A

HARICOTS BEURRE

*** GRATIN

PERSILLES RUSTIQUE  

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   
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Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU  26 AU  30 JANVIER 2026

Jeudi

Menu A

Lundi


