
CONCOMBRES AU BETTERAVES ROUGES SALADE DE HARICOTS SALADE SALADE DE HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC BIO ROUGES VERTE ET HARICOTS BEURRE

*** *** *** *** ***
SAUTE DE POULET A SPAGHETTIS BIO GNOCCHIS A LA CREME CHOUCROUTE COLIN MSC
LA TOMATE (France) BOLOGNAISE DE POTIRON GARNIE SAUCE ARMORICAINE

*** *** *** *** ***
CANCOILLOTTE IGP EMMENTAL RAPE YAOURT A BOIRE PETIT MOULE PETIT SUISSE AROME

*** *** *** *** ***
SALADE DE FRUIT DE FRUIT DE FRUIT DE MARBRE

FRUITS SAISON SAISON BIO SAISON  
BETTERAVES ROUGES CHARCUTERIES SALADE SAUCISSE TARTELETTE

FETA CONDIMENTS NICOISE A L'AIL TOMATES
*** *** *** *** ***

SAUCISSE DE MORTEAU SAUTE DE CANARD BOUCHEES A FILET DE POISSON SAUCISSE FRAICHE
(CHAPUIS SALAISONS) AU MIEL ET SOJA LA REINE AUX AGRUMES AU CHOUX JUS VIN ROUGE

*** *** *** *** ***
PAVE D'AFFINOIS ST NECTAIRE GOUDA MONT D'OR TENDRE BLEU

*** *** *** *** ***
BEIGNET FOURRE ILE COOKIES TARTELETTE GATEAU DE RIZ 

CHOCOLAT FLOTTANTE MAISON AUX POMMES CARAMEL

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU  27 AU 31 OCTOBRE   2025

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
PETITS POIS

JULIENNE DE LEGUMES RIZ

CAROTTES *** ***

******

Mardi Mercredi

*** COURGETTES

*** GRATINEES

POMMES CHOUX DE BRUXELLES

BIO PERSILLEES AU LARDARC EN CIEL
LEGUME B

POMMES SAUTEES 

AU LARD



SALADE DE PATES BIO ROSETTE MACEDOINE DE SALADE DE CHOUX SALADE DE POMMES
DE MME COQUILLETTE CORNICHONS LEGUMES BLANC BIO DE TERRE

*** *** *** *** ***
GRATIN DE CHOUX FLEURS HAUT DE CUISSE DE POULET FILET DE POISSON PANE COUSCOUS BOULETTES FEUILLETE AU COMTE

AU JAMBON FUME AU JUS (France) MSC ET CITRON (bœuf France) AOP
*** *** *** *** ***

FROMAGE BLANC MIMOLETTE PETIT SUISSE CAMEMBERT VACHE QUI RIT
*** *** *** *** ***

FRUIT DE FRUIT DE FRUIT DE BISCUIT A FRUIT DE 
SAISON SAISON SAISON L'ORANGE SAISON

JAMBON TABOULE DE SALADE AU TARTE AUX CREVETTES
CRU QUINOA COMTE OIGNONS MAYONNAISE
*** *** *** *** ***

QUENELLE DE BROCHET CUISSE DE CANETTE PALERON DE VEAU ANDOUILLETTE ALA AIGUILLETTE DE 
A L'ARMORICAINE AUX GRIOTTES AUX CHAMPIGNONS MOUTARDE POULET PANE

*** *** *** *** ***
COMTE AOP EPOISSES BLEU DE GEX CANTAL CANCOILLOTTE IGP

*** *** *** *** ***
BROWNIE CREME CLAFOUTIS CHOU A LA POIRE AU FROMAGE BLANC 

ANGLAISE  PISTACHE CHOCOLAT AUX FRUITS ROUGES

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU  03 AU  07 NOVEMBRE  2025

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
***

GRATIN CAROTTES

*** BRAISEES  

***CAROTTES

Mardi Mercredi

RISOTTO EPINARDS

*** BECHAMEL

PUREE DE CHOUX

VICHY BUTTERNUT FLEURSDAUPHINOIS
LEGUME B

PATES 

BIO



TABOULE SALADE LENTILLES BIO ŒUF CAROTTES 
(SEMOULE BIO) DE MME COQUILLETTE MAYONNAISE RAPEES

*** *** *** ***
COURGETTES ESCALOPE DE DINDE PATES FARCIES AU FROMAGE SAUTE DE PORC
BOLOGNAISE AU CURRY CREME DE CHAMPIGNONS IGP F-C A LA TOMATE

*** *** *** ***
YAOURT NATURE EDAM EMMENTAL CHANTENEIGE 

*** *** *** ***
FRUIT DE FRUIT DE COMPOTE TARTE AUX 
SAISON SAISON  POMMES
SURIMI SALADE AUX SALADE DE POMMES DE RILLETTES DU MANS ET

MAYONNAISE NOIX TERRE AU JAMBON CORNICHONS
*** *** *** ***

JAMBON CHAUD FERIE CHOUCROUTE POULET ROTI CHOU FARCI A LA
A L'ECHALOTTE GARNIE SAUCE COMTE TOMATE

*** *** *** ***
CHEVRE MUNSTER MORBIER MONT D'OR

*** *** *** ***
ANANAS PARIS TARTELETTE POMMES FROMAGE BLANC AUX
AU SIROP BREST AMANDES FRUITS ROUGES

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 10  AU 14 NOVEMBRE  2025

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
***

***

 RIZ BIO

***

Mardi Mercredi

RATATOUILLE HARICOTS

 VERTS

CAROTTES SEMOULE

 VICHY  
LEGUME B

PATES 

BIO



CELERI SALADE DE PERLES BIO POTAGE DE FEUILLETE AU CHOUX BLANC
REMOULADE DE MME COQUILLETTE LEGUMES FROMAGE AUX POMMES

*** *** *** *** ***
FILET DE POISSON MSC QUENELLE NATURE PALETTE A LA ROTI DE DINDE SAUTE DE BŒUF 

A L'ARMORICAINE A LA BECHAMELLE DIABLE SAUCE BASILIC COMTOIS
*** *** *** *** ***

FROMAGE BLANC MIEL LOCAL MIMOLETTE PETIT SUISSE VACHE QUI RIT CAMEMBERT
*** *** *** *** ***

FRUIT DE FRUIT DE COMPOTE FRUIT DE FLAN CHOCOLAT
SAISON SAISON  SAISON MAISON

PATE CROUTE JAMBON SALADE DE PAMPLEMOUSSE PIZZA
COMTOIS CRU ET CONDIMENTS MUSEAU  POULET

*** *** *** *** ***
CUISSE DE PINTADE MANCHON DE CANARD CROUTE HACHIS DES DE COLIN PANES

A L'ORANGE CONFIT FORESTIERE PARMENTIER AUX CEREALES
*** *** *** *** ***

SAINT PAULIN BRIE DU VAL DE SAONE BLEU DE BRESSE FAISSELLE CANCOILLOTTE
*** *** *** *** ***

SABLE BRETON CREME MOUSSE CREME GAUFRE CAKE PISTACHE
VANILLE CARAMEL CHOCOLAT CARAMEL NUTELLA CHANTILLY

BASMATI  BUTTERNUTA LA TOMATE
LEGUME B

JULIENNE DE 

LEGUMES

 RUSTIQUE

*** PUREE DE

BROCOLISCAROTTES 

Mardi Mercredi

FLAGEOLETS POELEE
LEGUME A

RIZ

HARICOTS COCO RIZ

BIO BRAISEES PERSILLES

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 17  AU 21 NOVEMBRE  2025

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE DE POMMES DE TERRE SALADE SALADE DE POIS POTAGE DE MACEDOINE DE 
AU CERVELAS VERTE CHICHES LEGUMES LEGUMES

*** *** *** *** ***
CORDON BLEU DE CROZIFLETTE RIZ BOULETTES DE BŒUF FILET DE POISSON MSC

DINDE AU LARD CANTONAIS A LA TOMATE MEUNIERE
*** *** *** *** ***

CANCOILLOTTE IGP YAOURT AROME COMTE AOP CHEVRE FROMAGE BLANC
*** *** *** *** ***

FRUIT DE COMPOTE FRUIT FRUIT DE BROWNIES
SAISON POMMES POIRES DE SAISON SAISON  

ŒUF DUR CONCOMBRES CREVETTES CROQUE SAUCISSON
MAYONNAISE A LA MENTHE MAYONNAISE MONSIEUR A L'AIL

*** *** *** *** ***
MIGNON DE PORC FILET DE POISSON COQUELET SAUTE DE SANGLIER FEUILLETE

AU PARMESAN SAUCE DIEPPOISE ROTI AU CASSIS SAUMON /OSEILLE
*** *** *** *** ***

ST NECTAIRE CANTAL CHEVRE BOURSIN CAMEMBERT
*** *** *** *** ***

CROUSTILLANT BABA TARTELETTE BANANE ROTIE TARTELETTE
CHOCOLAT AU RHUM CHANTILLY CHOCO CARAMEL SAUCE CHOCOLAT TATIN

PAILLASSON POMMES DE TERRE /PATATES DOUCES SAUTEESFLEURS
LEGUME B

PATES 

BIO

BIO  

GRATIN POMMES

SEMOULE***

Mardi Mercredi

*** RATATOUILLE
LEGUME A

PETITS POIS

CHOUX POMMES

CAROTTES   

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 24  AU  28 NOVEMBRE  2025

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE ROSETTE BETTERAVES CREPE AU POTAGE DE
COLESLAW CORNICHONS ROUGES FROMAGE LEGUMES

*** *** *** *** ***
SAUCISSE PARMENTIER DE BŒUF PATES BIO FILET DE POULET TARTE AU 

MONTBELIARDE IGP ET BUTTERNUTS AU THON A LA CREME FROMAGE
*** *** *** *** ***

CANCOILLOTTE IGP PAVE VAL DE SAONE PETIT SUISSE CANTAL AOP YAOURT A LA GRECQUE
*** *** *** *** ***

FRUIT DE FRUIT DE FRUIT DE SAISON ET GATEAU AU COMPOTE
SAISON SAISON BISCUIT YAOURT  

CLAFOUTIS LARDONS AVOCAT JAMBON PERSILLE SALADE DE CHOUX NEMS AUX
BUTTERNUT MAYONNAISE DE BOURGOGNE ROUGE AU LARD LEGUMES

*** *** *** *** ***
POULET ROTI GRILLADE DE PORC EMINCES DE BŒUF QUENELLE DE BROCHET PENNES AU PESTO

AU JUS CHARCUTIERE A L'ECHALOTTE A L'ARMORICAINE POULET ET PARMESAN
*** *** *** *** ***

MINI CABRETTE GOUDA FRIPONS MORBIER COMTE
*** *** *** *** ***

MUFFIN S PAVLOVA AUX MOELLEUX AMANDES PARIS DONUTS
MYRTILLES KIWIS CREMEUX POIRE CARAMEL BREST CHOCOLAT

BRAISEES BIO  DAUPHINES
LEGUME B

CHOUX DE BRUXELLES

AU LARD

BECHAMEL  

RIZ ***

EPINARDS***

Mardi Mercredi

*** BROCOLIS
LEGUME A

POTATOES

POMMES CAROTTES

   

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 01  AU 05 decembre  2025

Jeudi

Menu A

Lundi


