
3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU  16   AU  20 JUIN    2025 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

SALADE D’EBLY BIO 
***  

SAUTE DE PORC COMTOIS  
IGP F-C A LA MOUTARDE 

 
POISSON A LA MOUTARDE 

***  
CHOUX FLEURS AU JUS 

***  
FROMAGE BLANC 

---  
FRUIT  

DE SAISON 

PATE EN CROUTE  
ET CORNICHONS  

TERRINE DE POISSON 
***  

TOMATE FARCIE  
SAUCE TOMATE 

TOMATE FARCIE VEGGIE  
*** 

RIZ BIO 
***  

CANCOILLOTTE IGP 
***  

FRUIT DE SAISON 
 

CAROTTES RAPEES 
BIO 
***  

FILET DE COLIN MSC 
A L’ARMORICAINE 

***  
POMMES VAPEUR 

***  
PETIT SUISSE AUX FRUITS 

***  
COMPOTE BIO 

MACEDOINE DE LEGUMES 
***  

FILET DE POULET  
AU JUS ORIGINE France 

NUGGETS DE BLE 
***  

PRINTANIERE DE LEGUMES 
***  

TARTARE AIL ET FINES HERBES 
***  

FRUIT 
DE SAISON 

JOURNEE GRECQUE  
 

SALADE A LA GRECQUE 
(Tomates/Concombres/Feta/Olives) 

***  
FALAFELS BIO 

SAUCE FROMAGE BLANC 
***  

COURGETTES GRILLEES  
***  

YAOURT NATURE BIO 
***  

GATEAU AMANDES/ORANGE 
MAISON 

 

 
  PRODUTS LABELLISES OU BIO  VÉGÉTARIEN   SANS PORC  PRODUCTION   LOCALE                                                         



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU  23   AU   27 JUIN    2025 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

SALADE 
 DE POMMES DE TERRE 

***  
SAUTE DE BŒUF 

 COMTOIS 
OMELETTE 

***  
HARICOTS VERTS  

***  
PETIT SUISSE NATURE 

***  
FRUIT 

DE SAISON 
 
 

SALADE DE CHOUX BIO  
AU FROMAGE 

***  
FILET DE COLIN 

 MSC MEUNIERE 
***  

PATES BIO  
AU PESTO 

*** 
COMTE AOP 

*** 
ABRICOTS AU SIROP 

BETTERAVES ROUGES  
BIO  
***  

HAUT CUISSE DE POULET  
AU PAPRIKA  

ORIGINE France 
GALETTE 

***  
RIZ BIO  

AUX PETITS LEGUMES 
***  

PAVE VAL DE SAONE 
***  

BROWNIES 

ŒUF DUR  
MAYONNAISE 

***  
NUGGETS DE BLE 

*** 
EPINARDS 

 BECHAMEL 
***  
KIRI 
*** 

FRUIT 
DE SAISON 

SALADE VERTE 
***  

PIZZA JAMBON  
CHAMPIGNONS MOZZA 

PIZZA FROMAGE 
***  

YAOURT 
A BOIRE 

***  
FRUIT  

DE SAISON 

 
  PRODUTS LABELLISES OU BIO  VÉGÉTARIEN   SANS PORC  PRODUCTION   LOCALE                                                         



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU   30 JUIN AU  4 JUILLET    2025 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

CELERI REMOULADE 
***  

FILET DE COLIN  
MSC AU BASILIC 

***  
 

PATES BIO  
DE ME COQUILLETTE 

***  
FROMAGE BLANC  

AU MIEL DE  LA REGION 
*** 

FRUIT 
DE SAISON 

CREPE 
 AU FROMAGE 

***  
ŒUFS 

 A LA FLORENTINE 
***  

CANCOILLOTTE IGP 
***  

FRUIT 
 DE SAISON 

RADIS 
BEURRE BIO 

***  
ESCALOPE DE DINDE  

A LA MOUTARDE 
POISSON 

 A LA MOUTARDE 
*** 

LENTILLES BIO  
DE ME COQUILLETTE 

*** 
YAOURT NATURE 

 BIO 
*** 

FRUIT 
DE SAISON 

MENU DE FIN D’ANNEE  
SALADE VERTE  

***  
BURGER BŒUF  

CHEDDAR ORIGINE France 
BURGER VEGGIE  

***  
FRITES AU FOUR 

***  
COOKIES  

OU GLACES 
(pour ceux qui ont un 

congélateur) 
 
 

MENU PIC NIC  
 

SANDWICH JAMBON/ BEURRE 
SANDWICH AU THON 

***  
CHIPS 
***  

TOMATE CERISE 
***  

BABYBEL 
***  

COMPOTE GOURDE 

 
  PRODUTS LABELLISES OU BIO  VÉGÉTARIEN   SANS PORC  PRODUCTION   LOCALE                                                         



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU  07   AU  11 JUILLET    2025 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

CONCOMBRES AU FROMAGE 
BLANC ET MENTHE 

***  
SAUTE DE POULET 

A LA TOMATE 
ORIGINE France  

POISSON A LA TOMATE 
***  

POELEE RUSTIQUE 
*** 

GOUDA 
***  

POIRES AU SIROP 
 

SALADE HARICOTS VERTS 
 ET HARICOTS BEURRE 

***  
SAUCISSE DE MONTBELIARD 

(MAISON CHAPUIS ) 
OMELETTE 

***  
PATES BIO 

DE ME COQUILLETTE 
***  

CANCOILLOTTE IGP 
***  

FRUIT 
DE SAISON 

TOMATES MOZZA 
***  

CHILI VEGGIE 
*** 

RIZ BIO 
*** 

COMTE AOP  
*** 

COMPOTE BIO 

MENU FROID  
  

GASPACHO DE PASTEQUE 
MELON BASILIC 

***  
ROTI DE BŒUF  

SAUCE BEARNAISE 
TERRINE DE THON 

***  
SALADE D’EBLY BIO 

***  
CAMEMBERT 

***  
FRUIT 

DE SAISON 

TABOULE 
(SEMOULE BIO) 

***  
BRANDADE DE POISSON MSC 

A LA COURGETTE 
***  

YAOURT NATURE BIO 
***  

GATEAU CITRON 
MAISON 

 
  PRODUTS LABELLISES OU BIO  VÉGÉTARIEN   SANS PORC  PRODUCTION   LOCALE                                                         



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU   15 AU  18 JUILLET  2025 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

 

SALADE VERTE  
***  

CORDON BLEU 
 DE DINDE 

NUGGETS DE BLE 
***  

POELEE RUSTIQUE  
***  

VACHE QUI RIT 
***  

FRUIT 
 DE SAISON 

CAROTTES RAPEES BIO 
*** 

FILET DE COLIN MSC 
AUX AGRUMES 

***  
RIZ BIO 

***  
FROMAGE BLANC 

 AUX FRUITS 
***  

COMPOTE BIO 

PASTEQUE 
***  

PENNES  
A LA BOLOGNAISE  

(BŒUF BIO)  
COURGETTES BOLO VEGGIE 

EMMENTAL RAPE 
***  

TARTE  
AUX ABRICOTS  

SALADE DE CHOUX 
 ROUGES BIO 

***  
QUICHE 

 CHEVRE EPINARDS 
***  

SALADE DE PERLES BIO  
DE ME COQUILLETTE 

***  
CHANTENEIGE  

 
FRUIT  

DE SAISON 

 
  PRODUTS LABELLISES OU BIO  VÉGÉTARIEN   SANS PORC  PRODUCTION   LOCALE                                                         


