
SALADE DE RILLETTES DU MANS CONCOMBRES A LA SALADE COLESLAW 
POMMES DE TERRE CORNICHONS VINAIGRETTE DE TOMATES MAISON

*** *** *** *** ***
SAUTE DE PORC IGP F-C SPAGUETTIS BIO BOLOGNAISE COLIN MEUNIERE PAELLA AU POULET DUO DE GNOCCHIS

AUX OLIVES ET CAROTTES MSC FRUITS DE MER ET CHORIZO A LA CREME DE CHAMPIGNONS
*** *** *** *** ***

FROMAGE BLANC AU MIEL GOUDA AU CUMIN YAOURT AROMATISE PETIT MOULE NATURE COMTE AOP
*** *** *** *** ***

FRUIT FRUIT COMPOTE POMME CREME CATALANE FRUIT
DE SAISON DE SAISON ABRICOT BIO MAISON DE SAISON

JAMBON CRU MACEDOINE DE LEGUMES PATE CROUTE AVOCAT PAMPLEMOUSSE
DU HAUT DOUBS ŒUF DUR COMTOIS MAYONNAISE   

*** *** *** *** ***
COURGETTE FARCIE ESCALOPE VIENNOISE BROCHETTE DE DINDE FILET DE CABILLAUD NOIX DE JAMBON BRAISE

SAUCE TOMATE CITRON MARINE THYM CITRON AU PESTO JUS MIEL/ROMARIN
*** *** *** *** ***

ST NECTAIRE CARRE FRAIS MORBIER RONDELE BIO TOMME DE SAVOIE
*** *** *** *** ***

MUFFIN PANNA COTTA VANILLE TARTELETTE CAKE CHOCOLAT CREME RENVERSEE
CHOCOLAT COULIS DE FRAISES POMME RHUBARBE FRAMBOISE CARAMEL/COCO

  DE LEGUMES COURGETTES ET COMTEAUX HEBRES
LEGUME B

SEMOULE 

BIO

 EN BRANCHES

JULIENNE RISOTTO AUX 

**

Mardi Mercredi

GRATIN DE EPINARDS 
LEGUME A

HARICOTS

FENOUIL CONFIT POTATOES

VERTS  CHOUX FLEURS

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 19  AU  23 MAI  2025

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE DE LENTILLES PASTEQUE MACEDOINE RADIS
BIO DE ME COQUILLETTE  DE LEGUMES BEURRE BIO

*** *** *** ***
SAUTE DE BŒUF COMTOIS BLANQUETTE DE COLIN AIGUILLETTE DE ECHINE FUMEE

AUX OIGNONS ET SAUMON MSC POULET A LA CREME MAISON CHAPUIS
*** *** *** ***

PETIT SUISSE CANCOILLOTTE IGP MIMOLETTE VACHE QUI RIT
*** *** *** ***

FRUIT COMPOTE FRUIT TARTE AUX 
DE SAISON BIO DE SAISON POMMES

MOUSSE DE FOIE TARTELETTE DUO CHARCUTERIES VELOUTE D'ASPERGES
CONDIMENTS AU THON  CONDIMENTS AU LARD

*** *** *** *** ***
PATES FARCIES GRIGNETTE DE POULET QUENELLE DE BROCHET FERIE ESCALOPE

AUX 4 FROMAGES GRATINEES A LA MEXICAINE A L'ARMORICAINE VIENNOISE
*** *** *** *** ***

SOCIETE CREME MUNSTER MONT CADI BUCHE DU PILAT
*** *** *** *** ***

SALADE DE FRUITS FAR BRETON CHOU CHEESCAKE
FRAICHE  PRALINE  

*** *** *** *** ***

*** *** *** *** ***

*** *** *** *** ***

Menu

Froid

AU CITRON 0 BIOPERSILLES
LEGUME B

***

 

PERSILLEES

0 PATES 

RIZ

Mardi Mercredi

POELEE COURGETTES
LEGUME A

CAROTTES

HARICOTS VERTS CEREALES GOURMANDES

VICHY BIO RUSTIQUE

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 26 MAI   AU  30 MAI 2025

Jeudi

Menu A

Lundi



BETTERAVES ROUGES FEUILLETE CONCOMBRES SALADE DE RIZ BIO TOMATES
BIO AU FROMAGE A LA GRECQUE A LA NICOISE BASILIC
*** *** *** *** ***

PENNES TORTILLA SAUTE DE PORC POULET FERMIER LABEL ROUGE BOULETTES BŒUF BIO
AU SAUMON  IGP FC AU CURRY ROTI AU JUS BOURGOGNE AUX POIVRONS

*** *** *** *** ***
YAOURT COMTE A OP FROMAGE BLANC CONFITURE CAMEMEBERT GOUDA

*** *** *** *** ***
FRUIT FRUIT COMPOTE FRUIT FLAN NAPPE 

DE SAISON DE SAISON BIO DE SAISON CARAMEL
PATE EN CROUTE SALADE  DE PETITS  POIS JAMBON PAVE 3 POIVRES CREVETTES

RICHELIEU MENTHE FETA PERSILLE (SAUCISSON) CONDIMENTS MAYONNAISE
*** *** *** *** ***

FILET DE POULET SAUCISSE DE MORTEAU LAPIN  A LA AIGUILLET DE POISSON PAUPIETTE DE VEAU
AU CHORIZO MAISON CHAPUIS MOUTARDE PANE ET CITRON LARDEE SAUCE PARMESAN

*** *** *** *** ***
BLEU DE GEX CANCOILLOTTE AIL PAVE 3 PROVINCES PAVE D'AFFINOIS BRILLAT SAVARIN

*** *** *** *** ***
MADELEINE RIZ AU LAIT PANNA COTTA TARTE CITRON GAUFRE CHANTILLY 

FOURREE CHOCOLAT CARAMEL BEURRE SALE CITRON MERINGUEE COCO

   DE CAROTTES DE BRUXELLESSAUTEES
LEGUME B

POELEE

DE LEGUMES

  BIO

PUREE CHOUX 

BROCOLISEPINARDS

Mardi Mercredi

PETITS SEMOULE
LEGUME A

*** 

POMMES TAGLIATELLES

BECHAMEL POIS

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 02  AU  06 JUIN 2025

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE VERTE MELON SALADE HARICOTS ROUGES
  HARICOTS VERTS A LA MEXICAINE

*** *** *** ***
FERIE LASAGNES QUENELLE NATURE CHIPOLATAS GRILLEES FILET DE COLIN MSC

BOLOGNAISE TOMATE GRATINEE AU COMTE AU JUS (chapuis) SAUCE AGRUMES
*** *** *** ***

PETIT MOULE BIO BISCUIT TOMME NOIRE PYRENNEES IGP YAOURT AROMATISE
*** *** *** ***

FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUIT GATEAU CHOCOLAT
FRUITS DE SAISON MAISON

BETTERAVES TARTE AU CHAUSSON RILLETTES DU 
ROUGES FROMAGE TOMATE MOZZA MANS ET CONDIMENTS

*** *** *** ***
CORDON BLEU SAUCISSE DE TOULOUSE POISSON SAUCE ANETH SAUTE DE CANARD

DE DINDE GRILLEE VIN BLANC AU CASSIS
*** *** *** ***

TARTARE MORBIER COMTE EPOISSES
*** *** *** ***

BISCUIT CREME FROMAGE BLANC CLAFOUTIS
 RENVERSEE AUX FRUITS ROUGES A LA GRIOTTE

A LA TOMATE AUX POIREAUX DE PATATES DOUCESRUSTIQUE
LEGUME B

***

 

PAILLASSON VICHY

GNOCCHIS PUREE 

POMMES*** 

Mardi Mercredi

RATATOUILLE CAROTTES
LEGUME A

***

POELEE HARICOTS COCO

 

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 10  AU  13 JUIN 2025

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE EBLY PATE CROUTE CAROTTES RAPEES MACEDOINE SALADE 
BIO CORNICHONS BIO DE LEGUMES A LA GRECQUE
*** *** *** *** ***

SAUTE DE PORC TOMATE FARCIE FILET DE COLIN MSC FILET DE POULET AU JUS FALAFELS BIO
COMTOIS IGP FC MOUTARDE SAUCE TOMATE ARMORICAINE ORIGINE France SAUCE FROMAGE BLANC

*** *** *** *** ***
FROMAGE BLANC CANCOILLTTE IGP P SUISSE FRUITS TARTARE YAOURT NATURE BIO

*** *** *** *** ***
FRUIT FRUIT COMPOTE FRUIT GATEAU AMANDES 

DE SAISON DE SAISON BIO DE SAISON ORANGE
ŒUF DUR ROULADE DE VOLAILLE SALADE AU SALADE VERTE PAMPLEMOUSSE

MAYONNAISE CURRY AUX OLIVES COMTE RILLETTES DE POISSON  
*** *** *** *** ***

CUISSE DE POULET FILET DE CABILLAUD TAJINE DE POULET COTE DE PORC ROUGAIL SAUCISSE
ROTI AU JUS SAUCE VIERGE CITRON CONFIT AU JUS ET MOUTARDE  

*** *** *** *** ***
LIVAROT FOURME D'AMBERT ST MARCELIN CHEVRE PETIT BASQUE

*** *** *** *** ***
MOUSSE TRIO DE DESSERTS PECHE ROTIE CAKE CITRON BRIOCHE PERDUE

CHOCOLAT  AU CARAMEL ET FRUITS SECS PAVOT CONFITURE DE LAIT

 GRENAILLES BIOBEURRE
LEGUME B

POMMES 

NOISETTES

DE LEGUMES GRILLEES

POMMES RIZ

PRINTANIERERIZ

Mardi Mercredi

POMMES COURGETTES 
LEGUME A

CHOUX FLEURS

HARICOTS ***

AU JUS BIO VAPEUR

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 16  AU 20 JUIN   2025

Jeudi

Menu A

Lundi


