TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

oNn

e L

SEMAINE DU 04 AU 08 NOVEMBRE 2024 Mv

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

SALADE VERTE
k% %
LASAGNES BOLOGNAISE
ORIGINE France
LASAGNES VEGGIE
%k %k
FROMAGE BLANC
AUX FRUITS

* %k %

* %k %

FRUIT DE SAISON BIO

SALADE DE POMMES DE TERRE
ook o
FILET DE POULET DE France
AU COMTE
GALETTE DE LENTILLES

% %k %k

HARICOTS VERTS

% %k %k

CANCO

* %k %

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPEES
* %k %k
FILET DE POISSON MSC
SAUCE ARMORICAINE

* %k *x

RIZ BIO

* %k *x

FROMAGE BLANC

% % %k

COMPOTE HVE

(

BETTERAVES ROUGES BIO

* %k %

CHOUCROUTE GARNIE

)
CHOUCROUTE DE LA MER

% %k %k

* %k %

TARTE AUX POIRES

VEGETARIEN

POTAGE

* %k *x

NUGGETS DE BLE

% % %k

POELEE RUSTIQUE

% % %k

CHEVRE

* %k *x

FRUIT DE SAISON HVE

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




Cuisine de tradition..

TISSERAND
RESTAURATION

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

oNn

e L

SEMAINE DU 12 AU 15 NOVEMBRE 2024 MV ¢

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

FERIE

MACEDOINE DE LEGUMES

* %k %

CORDON BLEU
DE DINDE

% %k %k

POMMES VAPEUR

% %k %k

VACHE QUI

* %k %

COMPOTE HVE

SALADE DE CHOUX BLANCS
% %k %

HAUT DE CUISSE DE
POULET DE FRANCE AU PAPRIKA
FILET DE POISSON
* %k *x
GNOCCHIS A LA FONDUE
DE POIREAUX

% % %k

COMTE AOP

% % %k

FRUIT DE SAISON BIO

VEGETARIEN

FEUILLETE AU FROMAGE

* %k %

PATES DE POIS CHICHE

* %k %

GRATIN DE BROCOLIS

% %k %k

CAMEMBERT

% %k %k

FRUIT DE SAISON HVE

POTAGE

% %k k

ROTI DE PORC IGP
FRANC COMTOIS AU JUS
OMELETTE
* ok ok
GRATIN DE BUTTERNUT ET

POMMES DE TERRE

% % %k

YAOURT NATURE BIO

% % %k

MADELEINE AU CHOCOLAT BIO

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 18 AU 22 NOVEMBRE 2024

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

SALADE DE HARICOTS VERTS
% %k %
TAGLIATELLES AU
SAUMON

* %k %

CHAVROUX

% %k %k

FRUIT DE SAISON HVE

VEGETARIEN

NEMS DE LEGUMES
3k %k k
OMMELETTE AU FROMAGE
MAISON

% %k %k

EPINARDS

* %k %

PETIT SUISSE BIO

* %k %

RIZ AU LAIT

POTAGE
%%k %
SAUCISSE MONTBELIARDE IGP
SAUCISSE VEGGIE
* %k %k
LENTILLES BIO BECHAMEL
DE MME COQUILLETTE (70)

% % %k

YAOURT A BOIRE

* %k *x

COMPOTE HVE

SALADE DE POMMES
DE TERRE
% %k %
SAUTE DE POULET DE FRANCE
AUX OIGNONS
FILET DE POISSON

* %k %

CHOUX FLEURS

% %k %k

BRIE

% %k %k

FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE
* ok ok
BOULETTES DE BCEUF BIO
SAUCE TOMATE
FALAFELS
% %k k
PETIT EPEAUTRE BIO
DE HAUTE SAONE

% % %k

COMTE AOP
%%k %
FLAN CARAMEL
MAISON

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 25 AU 29 NOVEMBRE 2024

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

BETTERAVES ROUGES BIO
%k %k
FILET DE POULET DE FRANCE
A LA MOUTARDE
CEUFS GRATINES
3k %k K
PETITS POIS
CHOUX VERTS

% %k %k

CANCOILLOTTE IGP

% %k %k

COMPOTE HVE

CAROTTES RAPEES BIO
%k %k
TARTIFLETTE
LARDONS FUMES
MAISON CHAPUIS (25)
TARTIFLETTE SANS PORC

* %k %

FROMAGE BLANC AUX FRUITS

% %k %k

FRUIT DE SAISON BIO

VEGETARIEN

MACEDOINE DE LEGUMES

% % %k

CURRY DE LENTILLES CORAIL ET

RIZ BIO AU LAIT DE COCO

% % %k

PAVE VAL DE SAONE

* %k *x

SALADE D’AGRUMES

POTAGE
k% %k
SAUTE DE BCEUF COMTOIS
GALETTE DE LENTILLES
%k %k
PATES BIO DE MADAME
COQUILLETTE (70)

% %k %k

FRIPON

* %k %

FRUIT DE SAISON

SALADE DE BLE BIO
*ok ok
FILET DE POISSON MSC
A L’ARMORICAINE

% % %k

POELEE RUSTIQUE

% % %k

YAOURT AROME
%k %k *x
TARTE AU FLAN
MAISON

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 02 AU 06 DECEMBRE 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
RILLETTES DU MANS ..
CREPE Ali*F*ROIVIAGE SURIMI SALADE DE CHOUX ROUGE SALAEE:/ERTE VEGETARIEN
* %k k * %k ¥
ECHINE FUMEE DE LA MAISON BCEUF BRAISE COMTOIS POTAGE

CHAPUIS (25)
ROULEAU DE SAUMON

% %k %k

CAROTTES A LA CREME

% %k %k

FROMAGE BLANC

* %k %

FRUIT DE SAISON HVE

ESCALOPE DE DINDE A LA
CREME
OMELETTE

* %k %

EPINARDS

% %k %k

COMTE AOP

% %k %k

FRUIT DE SAISON BIO

BLANQUETTE DE LA MER
(POISSON MSC)

* %k *x

RIZ BIO

* %k *x

PETIT SUISSE

% % %k

COMPOTE HVE

FALAFELS
% %k %
POMMES DE TERRE
SAUTEES AUX CHAMPIGNONS

% %k %k

GOUDA

* %k %

MOUSSE AU CHOCOLAT

* %k *x

QUENELLE BECHAMEL
* %k %k
HARICOTS VERTS
PERSILLES

* %k *x

CROC LAIT BIO

* %k *x

FRUIT DE SAISON

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




