
3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 21 AU  24 MAI 2024 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

FERIE 

SALADE VERTE 
*** 

LASAGNES  
BOLOGNAISE 

LASAGNES VEGGIE 
*** 

RONDELÉ BIO 
*** 

COMPOTE HVE 
 

FEUILLETÉ AU FROMAGE 
*** 

ESCALOPE DE DINDE  
DE France A LA MOUTARDE 

GALETTE DE LENTILLES 
*** 

CHOUX FLEURS PERSILLÉS 
*** 

PAVÉ VAL DE SAONE 
*** 

FRUIT DE SAISON 

RADIS RÉGIONAL 
ET BEURRE 

*** 
SAUTÉ DE PORC IGP  
F COMTE AU CURRY 

SAUTE DE VEAU 
CUBES DE COLIN 

*** 
POMMES VAPEUR 

*** 
YAOURT A BOIRE 

*** 
FRUIT DE SAISON 

VÉGÉTARIEN 
 

CONCOMBRES A LA  
CIBOULETTE 

*** 
QUENELLE NATURE SAUCE 

FORESTIÈRE 
*** 

CAROTTES VICHY 
*** 

COMTÉ AOP 
*** 

MARBRÉ MAISON 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE 



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 27 AU 31 MAI 2024 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

SALADE DE PATES  
AU JAMBON  

SALADE DE PATES 
*** 

BOULETTES DE BŒUF 
COMTOIS BIO 

RAVIOLIS DE LÉGUMES  
*** 

LÉGUMES COUSCOUS 
*** 

MIMOLETTE 
*** 

COMPOTE POMMES  
POIRES HVE 

MENU ASIATIQUE 
 

NEMS DE LÉGUMES 
*** 

PORC AU CARAMEL IGP FC 
POISSON AIGRE DOUX 

*** 
RIZ BIO CANTONAIS 

*** 
VACHE QUI RIT 

*** 
FRUIT DE SAISON 

SALADE A LA GRECQUE 
*** 

SAUTÉ DE POULET  
SAUCE BASILIC 

GALETTE DE QUINOA 
*** 

RATATOUILLE 
BOULGOUR BIO 

*** 
BRIE 
*** 

FLAN NAPPÉ CARAMEL 

VÉGÉTARIEN 
 

ŒUF DUR 
 MAYONNAISE 

*** 
DAHL DE LENTILLES CORAIL 

AU LAIT DE COCO ET CAROTTES 
*** 

YAOURT NATURE BIO 
*** 

FRUIT DE SAISON BIO 

SALADE DE CHOUX BLANCS 
*** 

FILET DE POISSON 
PANE MSC 

*** 
HARICOTS VERTS PERSILLÉS 

*** 
CANCOILLOTTE IGP 

*** 
ÉCLAIR A LA  

VANILLE 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE 



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 03 AU 07 JUIN 2024 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

CRÈPE AU FROMAGE 
*** 

FILET DE POULET  
AU CITRON 

FILET DE POISSON AU CITRON 
*** 

COURGÈTTES 
*** 

CHANTENEIGE BIO 
*** 

FRUIT DE SAISON HVE 

VÉGÉTARIEN 
 

SALADE VERTE 
*** 

PIZZA LÉGUMES DU  
SOLEIL ET MOZZARELLA 

*** 
PETIT SUISSE BIO 

*** 
MOUSSE AU CHOCOLAT 

SALADE DE RIZ BIO A 
LA NICOISE 

*** 
FILET DE POISSON MSC 

 A LA MOUTARDE A L’ANCIENNE 
*** 

BROCOLIS 
*** 

COMTÉ AOP 
*** 

POMME CUITE HVE 
 

SALADE DE TOMATES  
*** 

CHIPOLATAS AUX HERBES 
GRILLÉES ( FAB : CHAPUIS 

SALAISON A VILLERS LE LAC) 
SAUSISSE DE VOLAILLE 

QUENELLE 
*** 

PUREE 
*** 

FROMAGE BLANC AUX FRAISES 
*** 

BISCUIT BIO 
 
 

RADIS DE RÉGION 
ET BEURRE 

*** 
DAUBE PROVENCALE 
( BŒUF COMTOIS ) 

BOULETTES DE LENTILLES 
*** 

PATES BIO DE MADAME 
COQUILLETTE A CULT 70 

*** 
ÉDAM 

*** 
SEMOULE DE LAIT 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE 



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 10 AU 14 JUIN 2024 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 
MENU FROID 

 
CONCOMBRES AU FROMAGE  

BLANC ET ANETH 
*** 

ROTI DE DINDE  
SAUCE MAYONNAISE 

FALAFELS SAUCE FROMAGE 
BLANC 

*** 
SALADE DE LENTILLES BIO  

DE ME COQUILLETTE CULT 70 
*** 
KIRI 
*** 

FRUIT DE SAISON 
 

BÉTTERAVES ROUGES BIO 
*** 

ÉCHINE DE PORC FUMÉE 
( FABRICATION CHAPUIS 

SALAISON A VILLERS LE LAC ) 
FILET DE POISSON 

*** 
POTATOES 

*** 
YAOURT AROME BIO 

*** 
SALADE DE FRUITS 

VEGETARIEN 
 

TABOULÉ 
( SEMOULE BIO ) 

*** 
QUENELLE NATURE  

A LA TOMATE 
*** 

ÉPINARDS  
*** 

CAMEMBERT 
*** 

MADELEINE BIO 

CAROTTES RAPÉES 
*** 

PALERON DE BŒUF COMTOIS 
GALETTE DE QUINOA 

*** 
RIZ BIO 

*** 
CANCOILLOTTE IGP 

*** 
FRUIT DE SAISON 

JAMBON BLANC  
CORNICHONS 

ŒUF DUR 
*** 

FILET DE POISSON 
MSC MEUNIERE 

*** 
HARICOTS VERTS 

*** 
YAOURT A BOIRE 

*** 
GATEAU AU CHOCOLAT 

MAISON 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE 



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

 
MENU RESTAURANT SCOLAIRE 

 
SEMAINE DU 17 AU 21 JUIN 2024 

 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

SALADE DE POMMES 
DE TERRE 

*** 
ROTI DE PORC IGP FC 

AU JUS 
ROULEAU DE SAUMON 

*** 
CHOUX FLEURS 

*** 
CHÈVRE 

*** 
FRUIT DE SAISON HVE 

ACCRAS DE MORUE 
*** 

MOUSSAKA AU BŒUF 
MOUSSAKA VEGGIE 

*** 
PETIT SUISSE 

*** 
FRUIT DE SAISON BIO 

 

SALADE DE TOMATES OLIVES 
ET OIGNONS ROUGES 

*** 
FILET DE POISSON MSC 

SAUCE AGRUMES 
*** 

SEMOULE BIO 
*** 

PAVÈ VAL DE SAONE 
*** 

COMPOTE HVE 

MELON 
*** 

CORDON BLEU DE DINDE 
NUGGETS DE BLÉ 

*** 
POELEE RUSTIQUE 

*** 
PETIT MOULÉ 

*** 
TARTE AUX ABRICOTS 

MAISON 

 
VÉGÉTARIEN 

 
MACÉDOINE DE  

LÉGUMES 
*** 

PENNES A LA BOLOGNAISE 
VEGGIE 

(PROTÉINE DE BLÉ, TOMATES, 
POIVRONS, CAROTTES ) 

*** 
COMTE AOP 

*** 
FRUIT DE SAISON HVE 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE 


