
SALADE SALADE DE SALADE DE PERLES CAROTTES CONCOMBRES AU FROMAGE
VERTE HARICOTS VERTS BIO LOCALES RAPEES BLANC ET CIBOULETTE

*** *** *** *** ***
GRATIN DE COQUILLETTES BIO ESCALOPE DE DINDE AU BŒUF BRAISE COMTOIS FILET DE POISSON MSC PIZZA
AU JAMBON FUME ET COMTE CURRY ORIGINE France A LA TOMATE SAUCE AU CITRON 3 FROMAGES

*** *** *** *** ***
PANNA COTTA FRUITS ROUGES GOUDA ORTOLAN CANCOILLOTTE IGP YAOURT NATURE BIO

*** *** *** *** ***
MADELEINE FRUIT DE FRUIT ANANAS AU FRUIT

BIO SAISON BIO DE SAISON SIROP DE SAISON
JAMBON PERSILLE DE ASPERGES FEUILLETE COMTOIS MORICETTE JAMBON SALADE DE

BOURGOGNE CREME MOUTARDE MIMOSA MAISON PESTO ROQUETTE CERVELAS
*** *** *** *** ***

PILONS DE POULET FILET DE DORADE CHIPOLATAS COTE D'AGNEAU PENNES AU POULET
ROTI AUX HERBES SEBASTE AUX AGRUMES GRILLEES AU THYM ET PESTO

*** *** *** *** ***
MAROILLES CHAOURCE CHEVRE BUCHETTE TOMME DU JURA MORBIER

*** *** *** *** ***
CREPE TARTE A LA PAVLOVA TIRAMISU TARTE AUX

AU SUCRE MANGUE BIO AUX FRAISES POMMES

SAUTEES CAROTTESPLATS
LEGUME B

PUREE DE

PATATES DOUCES 

VERT

PETITS POIS ***

RIZ BIOPOTATOES

Mardi Mercredi

TRIO DE ***
LEGUME A

***

HARICOTS POMMES

 LEGUMES BIO

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 22  AU 26 AVRIL  2024

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE DE SALADE  BETTERAVES CAROTTES 
HARICOTS ROUGES VERTE  ROUGES BIO RAPEES

*** ***  *** ***
SAUTE DE BŒUF PAELLA DE FERIE PENNES A LA BOLOGNAISE BOULETTES DE PORC

COMTOIS AUX OLIVES LA MER  DE LENTILLES BIO LOCALES IGP F COMTE
*** ***   *** ***

PETIT SUISSE BIO COMTE AOP  CHEVRE CANCOILLOTTE IGP
*** ***  *** ***

TARTE AUX POMME AU FOUR  FRUIT FRUIT
POMMES ET CANNELLE  DE SAISON DE SAISON

AVOCAT AUX WRAP JAMBON  CROISSANT SALAMI
CREVETTES EPINARDS  AU JAMBON ET CONDIMENTS

*** ***  *** ***
COTE DE PORC QUENELLE DE BROCHET  FILET DE POISSON CUISSE DE 
CHARCUTIERE A L'ARMORICAINE  MEUNIERE POULET ROTI

*** ***  *** ***
FOURME D'AMBERT SOCIETE CREME  TOMME GRISE ST PAULIN

*** ***  *** ***
SALADE DE GATEAU  TARTELETTE FAR

FRUITS BASQUE  AUX FRAISES BRETON

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 29 AVRIL   AU 03 MAI   2024

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
RATATOUILLE

PUREE DE  

   

******

Mardi Mercredi

 POMMES 

 PAILLASSON

RIZ HARICOTS VERTS A LA

 SAUVAGE TOMATE ET LARDBROCOLIS
LEGUME B

TAGLATELLES

 



RADIS REGIONAL SALADE DE BLE   CONCOMBRES AU FROMAGE
ET BEURRE BIO AUX LEGUMES   BLANC ET CIBOULETTES

*** ***   ***
AIGUILLETTES BLANQUETTE DE FERIE FERIE TORTILLA

DE POULET PANE POISSON MSC    
*** ***   ***

CAMEMBERT FROMAGE BLANC AU COULIS   TOMME GRISE
*** ***   ***

COMPOTE FRUIT   MOUSSE 
HVE DE SAISON   AU CHOCOLAT

SALADE COLESLAW   ANDOUILLE
VERTE    DE BRETAGNE

*** ***   ***
LASAGNES SAUCISSE DE TOULOUSE   DFILET DE POISSON

BOLOGNAISE A LA TOMATE   SAUCE AGRUMES
*** ***   ***

RONDELE COMTE   MORBIER
*** ***   ***

YAOURT CREPE AU   MADELEINE
AUX FRUITS NUTELLA   0

   COCO
LEGUME B

***

 

  

 RIZ BASMATI

 COURGETTES 

Mardi Mercredi

 EPINARDS
LEGUME A

PATES BIO

HARICOTS  

LOCALES SAUTEES  

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 06  AU 10 MAI 2024

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE DE SALADE DE CHOUX MACEDOINE CAROTTES RAPEES TOMATES
HARICOTS VERTS ROUGES DE LEGUMES BIO MOZZARELLA

*** *** *** *** ***
JAMBON FUME DU HT ROTI DE DINDE PALERON DE TARTE AU FROMAGE FILET DE POISSON

DOUBS SAUCE ECHALOTE AU JUS BŒUF COMTOIS MAISON MSC SAUCE ARMORICAINE
*** *** *** *** ***

CROC LAIT BIO CANTAL AOP MAMIROLLE YAOURT NATURE PETIT SUISSE AUX FRUITS
*** *** *** *** ***

FRUIT COOKIES FRUIT FRUIT CLAFOUTIS
DE SAISON  DE SAISON DE SAISON MAISON
SALADE DE CREME DE P POIS SALADE RILLETTES GASPACHO DE 
CERVELAS FROIDE MENTHOLEE VERTE DU MANS BETTERAVES ET FETA

*** *** *** *** ***
POISSON SAUCISSE EMPANADAS BOUILLABAISSE EMINCES DE BŒUF

PANE DE MORTEAU AU BŒUF MAISON AUX SESAMES
*** *** *** *** ***

CANCOILLOTTE TARTARE FAISSELLLE PAVE 3 PROVINCES BLEU DE BRESSE
*** *** *** *** ***

MOUSSE AU TIRAMISU FRAISES TARTELETTE A GATEAU
CHOCOLAT  A LA CREME LA RHUBARBE DE RIZ

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 13   AU 17 MAI  2024

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
LENTILLES 

POMMES PUREE DE

BIO LOCALES RUSTIQUE BIO

***POELEE

Mardi Mercredi

SEMOULE RIZ

 BIO

*** BROCOLIS

MAIS   SAUTEES
LEGUME B

RATATOUILLE

 



 SALADE FEUILLETE RADIS REGIONAL CONCOMBRES A 
 VERTE AU FROMAGE ET BEURRE LA CIBOULETTE
 *** *** *** ***
 LASAGNES ESCALOPE DE DINDE SAUTE DE PORC IGP F COMTE QUENELLE NATURE

FERIE BOLONAISE DE France A LA MOUTARDE AU CURRY SAUCE FORESTIERE
 *** *** *** ***
 RONDELE BIO PAVE VAL DE SAONE YAOURT AUX FRUITS COMTE AOP
 *** *** *** ***
 COMPOTE FRUIT FRUIT MARBRE 
 HVE DE SAISON DE SAISON MAISON
 BETTERAVES CLUB SANDWICH TOMATES SALADE DE FEVES
 ROUGES JAMBON ROQUETTE MOZZARELLA AUX PARMESAN
 *** *** *** ***
 ESCALOPE CALAMARS A LA BROCHETTE ROTI DE PORC
 VIENNOISE ROMAINE DE POULET AU JUS
 *** *** *** ***
 PAVE D'AFFINOIS MAMIROLLE MUNSTER CANCOILLOTTE
 *** *** *** ***
 ILE CHOU CRAQUELIN BABA AU FROMAGE BLANC
 FLOTTANTE VANILLE RHUM AUX FRUITS

 POIS BIORUSTIQUE
LEGUME B

 

 

VAPEUR VICHY

PETITS PATES

POMMES ***

Mardi Mercredi

CHOUX FLEURS CAROTTES
LEGUME A

 

POELEE RATATOUILLE

  PERSILLES

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 21   AU 24 MAI   2024

Jeudi

Menu A

Lundi


