
BETTERAVES PATES EN CROUTE CAROTTES SOUPE DE LEGUMES SALADE
ROUGES BIO ET CORNICHONS RAPEES BIO MAISON VERTE

*** *** *** *** ***
ROUGAIL DE FILET DE POULET COQUILLETTES BIO AU TOMATE FARCIE NUGGETS 

SAUCISSE A  LA CREME SAUMON ET A LA CREME SAUCE TOMATE DE BLE
*** *** *** *** ***

CARRE FRAIS KIRI BIO FROMAGE BL BIO COULIS F ROUGES CHAVROUX PETIT SUISSE
*** *** *** *** ***

FRUIT DE FRUIT DE POIRES LIEGEOIS BEIGNET
SAISON BIO SAISON HVE AU SIROP CHOCOLAT FOURRE

ROSETTE COLESLAW FALAFELS TERRINE DE JAMBON CRU
ET CONDIMENTS   CAMPAGNE DU HAUT DOUBS

*** *** *** *** ***
GNOCCHIS A LA CREME PIZZA JAMBON CUISSE DE CANARD TAJINE AU BURGER STEAK HACHE

DE POIREAUX ET POULET CHAMPIGNONS MOZZARELLA CONFITE DU SUD OUEST POULET RACLETTE POTATOES
*** *** *** *** ***

ST MARCELLIN TOMME GRISE MIMOLETTE CAMEMBERT EMMENTAL
*** *** *** *** ***

CHEESCAKE MUFFINS PANNA COTTA CREPE TARTE 
COULIS CASSIS CHOCOLAT FRAMBOISES AU SUCRE AU CITRON

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 25  AU29 MARS  2024

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
***

*** HARICOTS COCO

   

RIZEPINARDS

Mardi Mercredi

*** COURGETTES A

BIO LA PROVENCALE

*** ***

PERSILLES    
LEGUME B

***

 



 SALADE MACEDOINE CHOUX ROUGES AUX SALADE DE LENTILLES
 VERTE DE LEGUMES RAISINS SECS ET POMMES BIO LOCALES
 *** *** *** ***
 LASAGNES BOLOGNAISE SAUTE DE POULET PATES FARCIES AUX FILET DE POISSON

FERIE  ORIGINE France DE France BASQUAISE 4 FROMAGES A L'OSEILLE
 *** *** *** ***
 YAOURT AROMATISE BIO PAVE VAL DE SAONE FROMAGE BL AUX FRUITS ROUGES CHEVRE BUCHETTE

*** *** *** ***
 FRUIT SALADE DE COOKIES TARTE AU FLAN
 DE SAISON FRUITS  MAISON
 TABOULE QUICHE AVOCAT DUO DE
 LORRAINE MAYONNAISE CHARCUTERIES
 *** *** *** ***
 AIGUILLETTE DE PAUPIETTE DU PECHEUR JOUE DE PORC CUISSE DE CANETTE
 POULET PANE SAUCE DIEPPOISE A LA BIERE AUX CHAMPIGNONS
 *** *** *** ***
 MINI CABRETTE BIO EPOISSES TOMME CATALANE COMTE
 *** *** *** ***
 MOUSSE AU PARIS POMMES BABA AU RHUM
 CHOCOLAT BREST AU CARAMEL ET CHANTILLY
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Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 02  AU 05 AVRIL   2024

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
 

RATATOUILLE JULIENNE DE

  BIO

******

Mardi Mercredi

RIZ POELEE DE LEGUMES

 MEDITERRANEENS

CHOUX POMMES

LEGUMES FLEURS PAILLASSON 
LEGUME B

 

 



RADIS SALADE DE PATES FEUILLETE CONCOMBRES AU BETTERAVES 
BEURRE BIO LOCALES AU FROMAGE FROMAGE BLANC ROUGES BIO

*** *** *** *** ***
SAUCISSE DE OMELETTE BLANQUETTE DE PAUPIETTE DE POISSON BŒUF

MONTBELIARD IGP NATURE POULET ORIGINE France SAUCE AGRUMES BOURGUIGNON F COMTE
*** *** *** *** ***

CANCOILLOTTE IGP COMTE AOP VACHE QUI RIT PETIT SUISSE CAMEMBERT
*** *** *** *** ***

COMPOTE HVE FRUIT DE POMME CUITE HVE AU FRUIT DE ECLAIR AU
 SAISON CARAMEL AU BEURRE SALE SAISON BIO CHOCOLAT

RILLETTES COPPA SALADE CREVETTES ARTICHAUTS 
DU MANS CORNICHONS VERTE MAYONNAISE VINAIGRETTE

*** *** *** *** ***
TAJINE DE POULET EMINCES DE BŒUF BOBOTIE ( speciale sud BOULETTES DE PORC IGP PAVE DE SAUMON FRAIS

LEGUMES ET SEMOULE A L'ECHALOTTE africain a base de bœuf hache ) F COMTE A LA TOMATE AUX AMANDES
*** *** *** *** ***

MORBIER BLEU DE BRESSE FAISSELLE PAVE 3 PROVINCES MINI ROITELET
*** *** *** *** ***

CREME MONT CLAFOUTIS MALVAPOEDING ( puding TARTELETTE A YAOURTS AUX
BLANC PRALINE a la vanille et abricots ) LA RHUBARBE FRUITS
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Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 08   AU  12 AVRIL 2024

Jeudi

Menu A

Lundi

LEGUME A
PUREE

PATES RIZ

DE PDT  ET HARICOTS BEURRE

BLE BIORATATOUILLE

Mardi Mercredi

HARICOTS VERTS PETITS POIS

PILAF CAROTTES

BROCOLIS BRUNOISE DE

BIO COURGETTESBIO
LEGUME B

***

 



SALADE A LA SALADE DE CAROTTES RILLETTES TABOULE MAISON 
GRECQUE CHOUX FLEURS RAPEES BIO DU MANS (SEMOULE BIO )

*** *** *** *** ***
POULET ROTI SAUTE DE PORC CHILI BOULETTES DE BŒUF FILET DE POISSON

ORIGINE France IGP F COMTE VEGGIE BIO COMTOISE PANE MSC ET CITRON
*** *** *** *** ***

BISCUIT BIO YAOURT AUX FRUITS TOMME GRISE CANTAL AOP RONDELE
*** *** *** *** ***

SALADE FRUIT COMPOTE FRUIT CRUMBLE POIRE
DE FRUITS DE SAISON  DE SAISON AU CHOCOLAT

FEUILLETE AU TARTELETTE SALADE AU CHEVRE CREME D'ASPERGES SAUCISSE A 
CHAMPIGNONS AU THON TOMATES CONFITES VERTES L'AIL FUME

*** *** *** *** ***
MOELLEUX D'EPAULE ONGLET DE BURGER BŒUF/BACON/ ROTI DE PORC EMINCES DE DINDE

DE PORC CONFIT VEAU GRILLE CHEDDAR/POTATOES ECHINE AU COMTE AU CURRY
*** *** *** *** ***

MAMIROLLE COMTE BABYBEL ST NECTAIRE CANCOILLOTTE
*** *** *** *** ***

FRAISIER CREME CHOU BROWNIES TARTE AU
 PISTACHE PRALINE  CITRON

 NOISETTES EPEAUTRERUSTIQUE
LEGUME B

RISOTTO AUX

CHAMPIGNONS

SAUTEES BECHAMEL

POMMES PETITS

COURGETTESCOQUILLETTES 

Mardi Mercredi

RIZ EPINARDS
LEGUME A

POMMES DE TERRE

POELEE ***

ET NAVETS BIO LOCALES BIO
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Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 15  AU 19 AVRIL   2024

Jeudi

Menu A

Lundi



SALADE SALADE DE SALADE DE PERLES CAROTTES CONCOMBRES AU FROMAGE
VERTE HARICOTS VERTS BIO LOCALES RAPEES BLANC ET CIBOULETTE

*** *** *** *** ***
GRATIN DE COQUILLETTES BIO ESCALOPE DE DINDE AU BŒUF BRAISE COMTOIS FILET DE POISSON MSC PIZZA
AU JAMBON FUME ET COMTE CURRY ORIGINE France A LA TOMATE SAUCE AU CITRON 3 FROMAGES

*** *** *** *** ***
PANNA COTTA FRUITS ROUGES GOUDA ORTOLAN CANCOILLOTTE IGP YAOURT NATURE BIO

*** *** *** *** ***
MADELEINE FRUIT DE FRUIT ANANAS AU FRUIT

BIO SAISON BIO DE SAISON SIROP DE SAISON
JAMBON PERSILLE DE ASPERGES FEUILLETE COMTOIS MORICETTE JAMBON SALADE DE

BOURGOGNE CREME MOUTARDE MIMOSA MAISON PESTO ROQUETTE CERVELAS
*** *** *** *** ***

PILONS DE POULET FILET DE DORADE CHIPOLATAS COTE D'AGNEAU PENNES AU POULET
ROTI AUX HERBES SEBASTE AUX AGRUMES GRILLEES AU THYM ET PESTO

*** *** *** *** ***
MAROILLES CHAOURCE CHEVRE BUCHETTE TOMME DU JURA MORBIER

*** *** *** *** ***
CREPE TARTE A LA PAVLOVA TIRAMISU TARTE AUX

AU SUCRE MANGUE BIO AUX FRAISES POMMES

SAUTEES CAROTTESPLATS
LEGUME B

PUREE DE

PATATES DOUCES 

VERT

PETITS POIS ***

RIZ BIOPOTATOES

Mardi Mercredi

TRIO DE ***
LEGUME A

***

HARICOTS POMMES

 LEGUMES BIO

TISSERAND RESTAURATION
3 rue du Bochet 25320 Montferrand-le-château   

03. 81. 56. 52. 63          www.tisserand-restauration.fr

Menu B

Vendredi
  SEMAINE DU 22  AU 26 AVRIL  2024

Jeudi

Menu A

Lundi


