TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 26 FEVRIER AU 01 MARS 2024

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

SALADE DE RIZ BIO
% %k %
GRATIN DE CHOUX FLEURS
AU
GRATIN DE CHOUX FLEURS
AU POISSON

* %k %

CARRE FRAIS BIO

* %

FRUIT DE SAISON

FEUILLETE AU FROMAGE

* %k %

OMELETTE

% %k %k

GNOCCHIS ET RATATOUILLE

% %k %k

TE AOP

* %k %

FRUIT DE SAISON

MACEDOINE DE LEGUMES
* %k *x
LASAGNES AU SAUMON
ET EPINARDS

% % %k

FROMAGE BLANC
% %k %
POMME HVE CUITE A LA
CANNELLE ET CARAMEL

CELERI REMOULADE
MAISON
%k 3k ok
ESCLALOPE DE DINDE
DE France AUX
CHAMPIGNONS
ACCRAS DE POISSON

* %k %

PUREE DE BUTTERNUTS

% %k %k

% %k %k

TARTE AU FLAN
MAISON

VEGETARIEN

POTAGE DE POIS CASSES
MAISON
* %k *x
CROC’ TOMATE
MOZZARELLA MAISON

* %k *x

PETIT SUISSE AUX FRUITS BIO
% %k %
COMPOTE DE POMMES HVE
BISCUIT SEC BIO

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 04 AU 08 mars 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
SOUPE DE LEGUMES VEGETARIEN o
NEMS AUX LEGUMES SALADE DE SI;ISUX BLANCS AISON CAROTE*S*RAPEES
sk % *x % SALADE

COURGETTES A LA

PAELLA AU POULET ET

BLANQUETTE DE VEAU

BIO LOCALES

GRATIN DE PATES

- ET POIREAUX
BOLOGNAISE BIO AUX CHAMPIGNONS !
FRUITS DE MER QUENELLE NATURE GRATIN DE PATES BIO SANS
COURGET'\I’/IIEESG BG?ELOGNAlse R 1O GALETTE D*E*EOULGOUR A LA TOMATE CaRD
PAELLA DE POISSON A HAK *okk
%k %k
- POELLEE RUSTIQUE BROCOLIS FLAN CARAMEL
YAOURT AROME ok -
n IGP - ‘ MAISON
sk % Qu CHEVRE * ok %
* %k ¥
FRUIT DE SAISON HVE COMPOTE HVE o FRUIT DE SAISON BIO
MADELEINE SALADE DE FRUITS
B EGALIM B veGeTARIEN 2 SANS PORC _

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 11 AU 15 MARS 2024

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

BETTERAVES ROUGES BIO
% %k %
FILET DE POISSON MSC
A L'ARMORICAINE

* %k %

POMMES VAPEUR

* %k %

FROMAGE BLANC
% %k %
FRUIT DE
SAISON

CREPE AU FROMAGE

* %k %

OMELETTE NATURE

% %k %k

EPINARDS

% %k %k

PETIT MOULE

* %k %

SEMOULE AU LAIT

COLESLAW MAISON

* %k *x

SAUCISSE DE

FILET DE POISSON MEUNIERE

% % %k

FLAGEOLETS

% % %k

PETIT SUISSE

* %k *x

ANANAS AU CARAMEL

SOUPE DE LEGUMES
MAISON
%k %k
ESCALOPE VIENNOISE
ET CITRON
NUGGETS DE BLE

* %k %

HARICOTS VERTS

% %k %k

CAMEMBERT

% %k %k

TARTE AUX POMMES

SALADE VERTE

% % %k

BOULETTES DE BCEUF BIO

SAUCE TOMATE
FALAFELS

* %k *x

SEMOULE BIO

* %k *x

com
% %k %
FRUIT
DE SAISON

B EGALIM

B VEGETARIEN 2 SANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 18 AU 22 MARS 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
SALADE DE HARICOTS
CEUF DUR MAYONNAISE VERTS MACEDOINE DE LEGUMES VEGETARIEN SALADE DE POMMES

% %k %k

HAUT DE CUISSE DE
POULET ROTI AU JUS
FILET DE POISSON

* %k %

CHOUX FLEURS

* %k %

CANCO
% %k %
FRUIT
DE SAISON

% %k %k

SAUTE DE PORC
IGP F COMTE

GALETTE DE LENTILLES

* %k %

COQUILL

% %k %k

YAOURT A BOIRE

% %k %k

FRUIT DE SAISON

* %k *x

OMELETTE

% % %k

PUREE DE BUTTERNUTS

% % %k

CANTAL

* %k *x

SABLE BRETON

SALADE DE CHOUX ROUGES

* %k %

CHILI VEGGIE

% %k %k

RIZ BIO

% %k %k

CHANTAILLOU

* %k %

FRUIT DE SAISON

DE TERRE
* %k %k
CUBES DE COLIN PANE
AUX CEREALES
%%k %
CAROTTES A LA
CREME ET CURRY

% % %k

YAOURT NATURE BIO

% % %k

COMPOTE HVE

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




TISSERAND
RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 25 AU 29 MARS 2024

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

BETTERAVES ROUGES
BIO
%k %k
ROUGAIL DE
ROUGAIL DE POISSON

* %k %

CARRE FRAIS
%k %k
FRUIT DE SAISON
BIO

ET CORNICHONS
SURIMI
3k %k k
FILET DE POULET
A LA CREME
FALAFELS

% %k %k

EPINARDS

* %k %

KIRI BIO

* %k %

FRUIT DE SAISON HVE

CAROTTES RAPEES
%%k %

LETTES BIO AUX
SAUMON ET A LA CREME
* %k %k
FROMAGE BLANC BIO AU
COULIS DE FRUITS ROUGES

* %k *x

POIRE AU SIROP

SOUPE DE LEGUMES BIO
MAISON
% %k %
TOMATE FARCIE
SAUCE TOMATE
TOMATE FARCIE VEGGIE

* %k %

RIZ BIO

% %k %k

CHAVROUX

% %k %k

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

SALADE VERTE

% % %k

NUGGETS DE BLE
%%k %k
COURGETTES A LA
PROVENCALE

* %k *x

PETIT SUISSE

% % %k

BEIGNET FOURRE

B EGALIM

B VEGETARIEN

B sANS PORC

—

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




